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AIR FRYER ROMI210-2XL
FRYTKOWNICA MultiFry DUO




WA LWWAHOBHI MOKYALI!
Mu pagi, wo Bm obpanu TexHiky ROTEX i gakyeMo 3a goBipy. BitaeMmo Bac 3

HOBOI MYBTUMAIYYIO.

(L DRODZY KLIENCI!

Cieszymy sie, ze wybrates$ urzadzenia ROTEX i dziekujemy za zaufanie. Gratu-
lujemy nowego frytkownica.

@3 DEAR CUSTOMERS!

We are glad that you have chosen ROTEX appliances and thank you for your
trust. Congratulations on your new air fryer.




UA TEXHUYHI OAHI

HAMMEHYBAHHA ENTEMEHTIB MYJ1BTUMIY

MoTy»kHIiCcTb 2400 BT
[Jiana3oH HOMiHaIbHOI
Hanpyru: 220-240 B
HoMmiHanbHa yacToTa:
50/60r,

1. OCHOBHUWM KOpMNyC

2. dncnnewn ynpaBniHHA

3. PewiTkuM

4. Yawi 6 n (niBa-npaga)

5. Pyukmn

6. KpnwKM yau

7. [MOBITPOBMMNYCKHI OTBIpU

BL DANE TECHNICZNE

NAZWY ELEMENTOW FRYTKOWNICA

Moc 2400 W

Zakres napiecia
Znamionowego:
220-240V
Czestotliwos¢ znamion-
owa: 50/60 Hz.

1. Korpus gtéwny

2. Wyswietlacz sterowania

3. Kratki

4. Szuflada (pot) 6l (lewa-prawa)
5. Uchwyty

6. Pokrywy misek

7. Otwory wentylacyjne

TECHNICAL DATA

NAMES ELEMENTS OF AIR FRYER

Power 2400 W
Rated voltage range:
220-240V

Rated frequency:
50/60 Hz.

1. Main body

2. Control display

3. Grills

4. 6-litre pot (left-right)
5. Handles

6. Bowl lids

7. Air vents




3AXOOUN BE3NEKU

[Nepen BUKOPUCTAaHHAM HOBOIO Mpuagy Breplle BaXKn-
BO, OO BU npoumTanm iHCTpyYKLUIii, BUKNageHi y Lin bpoluy-
pi, Ta 4OTPUMAaNUCS ix, HaBiTb AKLLO MepeKoHaHi, Wo gobpe
3HAETe, 9K KOPUCTYBATMCA TaKUMKM NpuiagamMm.

- [Mepen TMM gk Nig'egHyBaTU NPUCTPIN 00 eNeKTpoMepexi,
nepeBipTe, UM 36iraeTbca Hanpyra, BKasaHa Ha NPUCTPOI, 3
HaMNpPyrow y Mepexi.

- BUkopucrtoBymTe npunag numuie 3a Moro npsaMmm npmsHa-
YeHHAM, 9K BUKMaOeHOo B AaHiN IHCTPYKLULI.

HenpaBubHe NOBOOYXEHHA 3 MPUMIAA0OM MOXe MPU3BECTU
OO0 MOro rnofioMKKM, 3amnodiaTv LKoOy KOpWCTyBadeBi abo
ManHy.

- EnekTponpunag npusHadyeHUn nue oas BUKOPUCTAHHS
y NoBYyTOBUX YMOBax. BiH He Npu3HadyeHnn ona KoMepLin-
HOMO 3aCTOCYyBaHHA.

- Hikonun He 3anuwanTe npaLoYmm NpucTpin 6e3 Harnga-
ay.

- BunMamTe wtencenb 3 PO3eTKK, KON BaM MOTPIOHO o4umn-
CTUTU Npuniaa.

- He 3aHyptonTe Kopnyc MynbTUnedi abo ii BUIKY y Boay Yu
OyOb-aKy iHLIY PigMHY.

- 3aBXXOu BigKAO4anMTe Npunan Big Mepexki, Ko BM He BU-
KOPUCTOBYETE MPUCTPIN, a TAKOXX Mepeq MOoro O4nLLEHHAM.
- JanTe npwnany oxXonoHYTH, MepLU HiXX BCTAaBNATM abo BUIN-
MaTW 3 HbOIrO aKcecyapu.

He BUKoOpMCTOBYMTE 3amacHi 4acTUHKM abo akcecyapw
CTOPOHHIX BUPOOBHUKIB, OCKITbKW Lie MOXXe MPU3BECTU 00
TpaBM.

- He BUKOpUCTOBYMTE Mpunag Ha ByuL,.

- LLLo® YHUKHYTU PUCKY BUHMKHEHHSA MOXKeXKi He BUKOPUCTO-
BYyMTEe nepexioHWKKM Npu NigKAtoYeHHI npuiagy 0o enek-
TPUYHOI PO3ETKMN.

- e npunag MOXXyTb BUKOPUCTOBYBATU OiTU BIiKOM Big 8
POKIB Ta 0CobU 3 0OMeXeHUMU PIBUYHUMU, CEHCOPHUMM
abo PO3YyMOBMMM MOXIMBOCTAMKM abO 3 HecTadeto Ooc-




Bily Ta 3HaHb, AKLIO iM 3abe3neyeHo Harnan abo HagaHo
IHCTPYKLUIii woao 6e3meYyHoro KoOpuUcTyBaHHA MPWIaaoM i
BOHUW PO3YMIitOTb MOB'A3aHi 3 UMM Hebe3neKu.

- OuunLleHHda | 0bcnyroByBaHHA Mpuniany He Moyke ByTn Oo-
pyYeHo OiTaM 0o 8 pokiB. Y 6yab-9KOMYy BUMAAKYy LEe Mae
BioOyBaTMCA Nia HarNa40M OOPOCMX.

- MOTPIGHO TpUMaTKM MYNbLTUMNIY Ta ii WHYP Yy Micui, Heno-
CTYMHOMY ON9 AiTen BIKOM MeHLUEe HiXXK 8 pOKiB, KON BOHa
nepebyBaE Mig HAaMNPYro Y OXONMOOXKYETbCS.

- [1iT" MOBUMHHI 3HAaXoAUTUCA Nia HarNa4oM, Wob BMeBHUTU-
C4, IO BOHM He rpatoTb i3 MpuIagoMm.

- diTamM 3a60pPOHAETLCA MPaTUCA 3 MPUIAO0M.

- He HakpuBanTe MynbsTUMIY.

- 3abe3neyte OOCTAaTHIO BEHTUMALIKD HAaBKOMO MPUCTPOLO
(He MeHLwwe 10 cM 3 ycix BokKiB). MynbTUMIY MOBMHHA 3HAXO-
ONTUCA Ha BiOCTaHi He MeHLwe HiXK 20 cM, TaknX gk Mebri,
LUTOPW i T. iH.

- Cnig, BUABNATU OCOONMBY OBEpPeXKHICTb Mig Yac nepeMi-
LIeHHa Npunany,akulo BiH MICTUTb rapsady onito abo xy.
HenpaBunbHe BUKOPUCTAHHA, B TOMY YMC/i MepeMilleHHSs
npunagy nig 4ac poboTn, MoXKe CTaT MPUYMNHOKO TPABM.

- Hikonwn He Knaaith y Npwniaag nanip, KapToH, HETEPMOCTIN-
KU NnacTuk abo nodibHi MaTepiann. MoyxHa BUKOPUCTOBY-
BaTW BUK/IIOYHO MepraMmeHTHUIM nanip abo donbry.

- Hikonum He KnaaiTb nanip a9 BUMiYkM abo nepraMeHTHUM
manip y npunan 6e3 npoayKTis.

LIMpKynaLuia noBiTpS MOXe MpM3BeCcTM OO0 TOro, Wo nanip
MigHIMeTbCA Ta TOPKHETbCA HArpiBanbHMX Cripanen.

- He cTtaBTe HiYoro Ha npuniag Ta He 36epiramTe HiYoro Bce-
peauHi.

- EnekTpmyHmMM WHyp He NoBMHEH TOpPKAaTMCA rapayvmx no-
BEPXOHb.

- Hikonu He nigHiManTe / He nepecyBanTe MybTUMIY, MOKM
BOHa Nig'eaHaHa 0o eneKTpoMepexki - He 3akpumBanTe BXia-
HUM | BUXIOHWM OTBOPUM A9 MOBITPA Nif Yac poboTu npu-
nany.




- 3aB)XOWM NoMillanTe iHrpeaieHT oaa obCcMa)KyBaHHA B
KOLUMK, OO BOHW He CTUKanmca 3 HarpiBanbHUMK ene-
MeHTaMW.

- He nepenoBHONTE Yally, HIKOMW HEe MepeBULLYMNTE MaK-
CMMabHOI MO3HAYKN.

- He 3anoBHoMTe MigaoH ONieEto, OCKINMbKK Le MOYXe Mpu-
3BECTU 40 MOXKEeXI.

[ig Yac CMaXXeHHA rapsya napa BUMXoOUTb Yepe3 OTBOPU
019 BUNYCKY NOBITPSA. TpMManTe pyKu Ta obnmyug Ha 6e3-
MeyHin BiACTaHIi Bia Napw Ta OTBOPRIB A9 BUMYCKY MOBITPA.
TakoyK byabTe 06epeXHi 3 rapa4voto Mapotko | MOBITPAM,
KO BUMMAETe Yalli 3 npuaaay.

- AKLWo Br 6auunTe, WO 3 Npuiany nae TeMHUM OUM, Heram-
HO BIOKOYITE MpWIaa Big Mepexi X)XMBMEeHHS, i, nepLud Hix
BMMMATUK Yally 3 Npuagy, nodyekamTe, Mok He Npunun-
HUTbCA BMXiQ OMMY.
- 3 MeToto 3anobiraHHa 3abpyaHEeHHIO BHYTPILLHbOI MOBEPX-
Hi KaMepW MyNbTUMIYYi MPOTUKANTE HOXXeM abo BUOEKOO
LLLIMTbHY LUKIPKY OBOYIB | PYKTIB Nepeq, iX 3anikaHHAaM.
- [ig yac Bio'eaHaHHSA Big eneKTPUYHOI Po3eTKn bepiTbca
pyKamMm 6e3nocepenHbo 3a liTencenb. Hikonm He TArHiTh 3a
LUHYP 0719 TOro, Wob BUMHATM NOTO.
- He BMKoOpuMCTOBYIMTE Npwmniag y BUMagKy, KO MepexXxeBui
LUHYP ab0o BWKa MOLUKOOXKEHI, abo Npunag 3incoBaHUn. Y
LIbOMY BUMAAKy 3BEPHITbCA OO0 HAaMBNMK4Yoro crnetianiso-
BAHOMO CEPBICHOIO LEHTPY.
- Llem npunag He npu3HavyeHunm gaa poboTH i3 30BHILLHIMUK
TanmmepamMmm abo cneuianbHMMM CUCTEMAMK KepyBaHHS.
- BUpobHUK He Bepe Ha cebe BigMOBiIOanbHICTb 3a LWKOOY,
IO BMHWKA BHACNIQOK HenpaBuibHoro abo He nepenba-
YyeHoro unm MNMocibHMKOM 3 eKcrnyaTaLlii.
«OBEPEXHO: Napsa4ya noBepxHsa»

MNoBepXHA (Yalum) enemMeHTa nicng BUKOPUCTAHHA
& Lle OeAKMM Yac 3aMULLAETbCSA rapsyolto.




NEPEQO NEPWUMM BUKOPUCTAHHAM

1. BnaaniTb BeCb NaKyBaNbHMI MaTepian i HaKNeMKM BCepeamnHi i 30BHI
MynbTUNIYi. OBepexxHO NPOTPITb 30BHILLIHIO MOBEPXHIO BOMTOMO raH4ip-
KOO @60 ManepoBMM PYLLHMKOM.

MOMNEPEMKEHHSA: He 3anyptonTe npunag abo BUMKY LHYPa XUBNEHHS
y Boay abo 6yab-aKy iHLLY pianHy.

2. MOoTArHITb 3a PY4YKyY Yalli, o6 BUNHATK ii 3 MyNbTUMIYI.

OUMCTITb Yallly BcepeauHi i 30BHi NyOGKOLO i TeNI0 MUMbHOK BOLOH.
Yally i pelwiTky MOXXHa MUTU Ha BEPXHIN MNONMLI NMOCYAOMUMHOI MaLLUHW.
3. MOMNEPEMXEHHSA: He BUKOpPUCTOBYMTE arpecmBHi MUtodi 3acobu abo
FAHYIPKW 019 YMLLEHHS.

4. PeTeNnbHO BUCYLUITb.

Lle 6e3aMacnsaHa MynbTUMiY, 9Ka NPaLOE Ha rapayYoMy MOBITPI, He Hanu-
BaMTe onito abo »unp 6esnocepenHbO B Yallly. 3BepHiTb yBary: ig JYac
NepLIOro HarpiBaHHa MyNbTUMIYI MOXXe 3'aBUTUCA HEBENUKMIA OUM abo
HenpueMHMM 3anax. Lle HopManbHe aBuLe Anga 6araTbox HarpiBanbHMX
npwnaaie. Lle He BNnvBae Ha 6e3neKy Baloro npuiagy. Yala BUrotos-
neHa 3i cTani 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTSM.

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

Be3s onii MoyKHa roTyBaTV LUMPOKMIN aCOPTUMEHT IHMPEOIeHTIB 3a 0OMNOMO-
FOt0 MYALTIMIYI.

CMAXEHHA rOPA4YNM MOBITPAM:

1. BcTtaBTe wWrencenbHy BUIKY B 3a3eM/1EHY PO3ETKY.

2. O6epeXKHO BUTArHITb Yallly A8 CMaXKeHHA Yy My nbTinidLj.

3. MoknadiTb iHFpeaieHTM B Yallly.

4. BcTaBTe KaCTpy/to Hasan y MybTiniyKy, PeETENbHO BUPIBHIOKUM ii MO Ha-
NPAMHKMX B KOPMyCi npuiagy.

YBaral! He TopKkanTeca Yall nig Yac i Nicna BUKOPUCTaHHS, OCKiNIbKM BiH
Oy>Ke CUNbHO HarpiBatoTbCA. 3aBXAM TPUMaKWTE Yally MyNbTINidi 33 pyYKy.
5. BU3HauTe HeobXiaHWM Yac NpUroTyBaHHA iHrpedieHTiB (amB. «TABSTN-
LA 3 MPOTPAMAMIY).

6. [leaki iHrpenieHTn NOTPIGHO CTPYLLYBATU B cepeauHi npoLecy npuro-
TyBaHHSA. [N LUbOro BUTAMHITb Yallly 3a py4Ky i CTPYCIiTb ii. [OTiM BCTaBTe
Yally Hasag y MynbTiniy.

7. Konw novyeTe 3ByKOBUIM CUMHaM TaMepa, WO BKA3yE Ha 3aKiHYeHHS
yacy, BUTATHITb KaCTpy/to N9 CMaXKeHHa 3 npunagy.

Mopapa: Mig Yac BMKOPUCTAHHS BW MOXETe KOpUryBaTM TeMrepaTypy abo
Yyac NPUroTyBaHHSA 3a BlaCHMM CMakoM. Balli HanawTyBaHHS 36epiratoTb-
cs Bn3bKO 1 XBUMKMHM MICNA TOrO, IK BU BUTATHETE Yallly 3 MyNbTiMiyLL.

8. MepeBipTe rOTOBHICTb iIHMPedieHTIB. HKLLO BOHM LLe HE roTOBI, BCTaBTe
KaCTpy/to Hasag y npwiag i BCTAHOBITb TaMMeEP Ha KiflbKa 40OATKOBUX XBU-
TIVH.




9. LLLo6 BUNHATK iHrpedieHTU (HanpuKiag, KapTonao Gpi), BUTArHITb Yally
3 3 My/bTINiYLUI | MOCTaBTe ii Ha »XapOCTiNKY NMOBEPXH!O.

Yalwa Ta iHrpemieHTV ByaoyTb rapaymMm i MOXKe BUXOOMTM Napa B 3a5exX-
HOCTI BiO, TNy iIHFPEeaieHTIB.

10. BUNOPOXKHITb Yally y MUCKY abo Ha Tapifky.

11. Micna 3aBepLUeHHA MPUIroTyBaHHA MepLUoi NapTii, MyNbTinid rotoBa ang
MPWIroTyBaHHA HACTYMHOI NapTii IHrpedieHTIB.

KOPOTKUM OMNMUC ®YHKLIT KHOMOK:

BMUKaHHA/BUMUKaHHS abo CKMOaHHA HanaluTyBaHb A9 Yalli

MNepeMrKaHHSE MK YallaMu AN HanalTyBaHHS Yalll
Burbip nporpamMm NpurotyBaHH4
lMNepeMnKaHHSA MK HanalLTyBaHHAM Yacy | TeMnepaTypu
Match Cook: Pexxmm KonitoBaHHA NporpamMy NpuroTyBaHHA
Sync: pexxmM CUHXPOHHOI BMAaYi

HaragyBaHHA Mpo NeperopTaHHS CTPaBu
CTapT npuroTyBaHHg / naysa

®Ve6 OO

PO3MOPOYKeHHA NPOOyKTIB

IHCTPYKLLIA 3 EKCMYATALLT

1. Ticnga nigknioYeHHa OpOoTa »XUBMEHHS 00 PO3ETKM BCI iHOMKaTOpW i
BIKOHLA CBITATLCA MPOTAroM 1 cekyHau, a MoTiM racHyTb. OoHO4YacHO

IyHae 3ByKOBl/Il;I CUrHan i BMUKaeTbCS iH,EI,VIKaTOp XNBJMEeHHA .

2. HaTUCHITb | yTpUMyIMTe KHOMKY MNpPoTArom 1-2 cekyHp, Wob YBIMKHYTH
npucTpin. Micna yBIMKHEHHSA MIACBITATbCS BCI iIHAMKATOPW NaHeni, a B
060X BIKOHUSAX 3'aBUTbCA HAMUC «----».

3. O6epiTb YaLly @ abo vally @ CEeHCOpPHO0 KHOoMKot. BignosiaHmm
IHOMKATOP Yalli MoYHe BnrMaT oQHOYacHO 3 iHAMKaTopoM «CTapT/
May3a» i mepLUIoo NPOorpamMoto NPUroTyBaHHA. Hanpuknag, akuo obpatm
yally @ 3aMUroTaTb ‘. , a UndppoBMIA OMCnIem noYeproso Bigo-
Opa)kaTMMe Yac NPUroTyBaHHA 06paHoi CTpaBM Ta TeMnepaTypy.

4. HaTUCHYBLUWM KHOMKY «MeHo» , MOYKHa 06paTh 6Ga3oBy MporpamMy
MPWUIroTyBaHHA CTPaBU; A/19 KOXXHOI CTpaBM Ha UMdpoBoMy amcnnei
BMCBIYYETbCA Yac abo TeMnepaTypa NPUroTyBaHHA. MoxxHa nepeMmkaTm-

CA MXK HanalTyBaHHAMM TeMrepaTypu i Yacy 3a 4OMOMOro KHOMKM .
HaTncKaouM KHOMKM «+» abo «—», MOXKHa [04aBaTh abo 3MeHLLYyBaTH
TeMnepatypy / 4ac MpUrotyBaHHA. 3akiHUMBLLM HaNaLTyBaHHA, HaTUC-

HiTb KHOMKy «CTapT/nay3a» , W06 po3novat NpuroTyBaHH4A. Mpun
LIbOMY BV MobauumTe iHOMKaTop BMOPaHOI CTpaBM YBIMKHEHUM, @ iHLLI




— BMMKHeHWMMU. [ig Yac NpuroTyBaHHA Ha eKpaHi No Yep3si Bigobpa)katu-
MyTbCA TeMMepaTypa Ta Yac, LLO 3aMLWMBCA 40 FOTOBHOCTI CTPaBw.

5. Mpw BMGOPI YaLui @, MOBTOPUTU KPOKM 3 i
4.

6. [1nqa 3anycKy ABOX Yall O4HO4YACHO, 3p0biTb YCi HEOOXiOHI HanaLITyBaH-

HA, onucaHi B N. 3-4 ansa Yalui @ NpoTe He 3aryckamTe NPUroTyBaHH4.

HaToMicTb 06epiTb L4a|_uy@>, MpPU LbOMY Ha eKpaHi 3 Yalleto npoTa-
rom 3 cekyHa Oyae Bigobpaxkatmca TemnepaTypa, a NoTiM NPUCTPIN
nepenae B PeXXMM MonepemMiHHOMO MUIOTIHHA BiKOHELLb. AHAMOMYHO,
3p0o06iTb HaNaLTyBaHHA M. 3-4 AN Yalli @, i HATUCHICTb KHOMKY , o6
3anyCTUTK MPOLLEC MPUIoTYBaHHAX B 4BOX YallaxX O4HOYaCHO.

[n4a nonerweHHa ogHO4YacHoOro MPUNIroTyBaHHA Y ABOX YallaX € OBa pexXn-
MW.

7. Match Cook: Pe)XXuM KonitoBaHHA NMporpaMm NpUroTtyBaHHS
Micna NoOBHOroO HanalTyBaHHSA Nporpam a9 ofHiel Yalli HaTUCHITb

KHOI‘IKy, i iHLa Yallua CKONItoE Ti caMi HanawTyBaHHA (TUN CTpaBK,
TemMnepaTypy Ta Yac). HaTUCHICTb KHOMKY , o6 3anycTUTM NpoLiec
NPUroTyBaHHAX B ABOX Yallax ogHO4YacHO. B1 MOXKeTe NepepBaTh PEXUM
aynnikauii y 6yab-aKMM MOMEHT, 3HOBY HaTUCHYBLLW Ha KHOMKY .

8.¥Sync: peXXMM CUHXPOHHOI Bnaadi
[nga ogHoYacHOI Nodadi 4BOX CTpaB Ha CTif, 3PYYHO CKOPUCTATUCH PEXKM-

MOM CUHXPOHHOI BMaaYi =, aKni LO3BOMAE 3aBEPLUNTU MPUTOTYBAHHSA Y
OBOX Yallax ogHo4YacHo. MNpu LboMy CTpaBK, Yac i TeMnepaTtypa NpuUroTy-
BaHHA MOXYTb OYyTU PI3HMMM A9 KOXKHOI 3 Yall. [119 aKTUBaLii pexmmy,
3p0o06iTb HaNaLTyBaHHSA M. 3-4 ONA KOYKHOI Yallli, @ MOTiM HAaTUCHICTb KHO-

nKy =, AKLLO BCe 3p0ob/eHo BipHO, CTpaBa 3 A0BLUVMM YacOM MPUroTyBaH-
HA MOYHe roTyBaTWMCS, MOKM iHLLA Yallla MPOCTOOE, YeKatouM Ha aBTOCTAPT.

Mpw LbOMY iIHOMKATOP =ZTOPITUME, a BIKOHLLE 3 6OKY Yalli 3 KOPOTLUMM
YacoM MPUroTyBaHHS, BigobpaxkatumMe ctatyc «HOLD». Lle BikoHLe akTn-




BYETbCA MiCNS CTapTy NPUIOTYBaHHS; MpU LIbOMy 06MOBI Yalli 3aBepLuUaThb

POo6OTY OQHOYACHO, @ IHOMKTOP @ 3racHe.

AKLLO BV BUTATHYM OAHY 3 Yalll Nif Yac poboTM Nporpamu, Y BikKOHLL
3'aBUTbca Hannc «OPEN» («BigKpUTO»), B LIEM Yac HarpiBanbHUA eleMeHT
i BEHTUNATOP MPUNKMHAKTbL POBOTY, @ Ha eKpPaHi iHLWOI Yalli BigobpaxkaTu-
MeTbca «HOLD»; Npn MOBEPHEHHI Yallli Ha Micue, MyNbTUMIY MPOAOBKMTb
PO6OTY; AKLLO poboya Yalla He Byae NoBepHeHa Ha MicLe BMPOOOBXK 2
XBUIMWH, Opyra Yaila 3i ctatycoM «HOLD» NpoaoB»XuTb NpaLoBaTul.

AKLLO BUTATHYTW | ApPYry Yally MynbTinedi 3i ctatycoM «HOLD», npwu-
CTPIV MPUNKUHUTL POBOTY | B APYyroMy BifcCiKy, Oyae HeramHo npunmHeHa
po6oTa HarpiBaya, a BEHTUAATOP 3YMUHMUTLCA BNPOoAoBXK 10 cekyHA,. AKLLO
MPOTArOM 2 XBUNTMH NMOBEPHYTW Yalli 40 MynbTUMNedi, obuagi YaLli npaLito-
BaTUMYTb 6€3 BUXOOY 3 PEXMMY CUHXPOHHOI BUOAYi.

9. HaragyBaHHS Npo neperopTaHHa ixXi: nicna Bubopy Nisoi abo npasoi

Yyalli yepes um @ HATMUCHITb KHOMKY , o6 aKTUBYBaTK Haragy-
BaHHA Npo neperopTaHH4. [icna Luboro ogHo4YacHo 6/1MMac iHOMKaTop

Ta iHOMKaTOP @ a60 &Y. 33 0OMOMOroI0 «+»/«—» BUCTABTE Yac, MiCNA AKOro
NOTPIGHO HaragaTV NPo NeperopTaHHA CTPaBW, @ NOTIM HATUCHITb KHOMKY

, 106 3anyCTUTM NPUIrOTYBaHHA. MpK LbOMY iHOMKATOP @ MOCTINHO
ropuTb. Konm BCTaHOBMEHMIN Yac CNNMBE, TaMep NoaacTb 3 3BYKOBI
curHanu, wo6b HaragaTv Npo NeperopTaHHa. [iana3oH Yacy HanalwTyBaH-
HA NeperopTaHHa Big 1,00 20 XBUAWH; AKLLO Yac 0O NeperopTaHHAa nepe-
BMLLYE 3a/IMLLKOBMIM Yac A0 BMOAYI CTPaBW, HaNalTyBaHHA aBTOMaTUYHO
CKMOAETbCS.

10. Micna 3aKiH4eHHS NPUIoTYBaHHA MPUCTPIM NOAACTb 5 3BYKOBUX CUT-
Hani., y BiAMNOBIOHOMY BiKOHL,i 3'9BUTbCS HanMc «END», KHoMKa «MeHto»
CTaHe HaniBTEMHOIO, a BiAMNOBIOHa KHOMKa Yalli 6nrMaTuMe. BeHTunaTtop
NPUMMHUTL POBOTY NPMOBAM3HO 3a 30 ceKkyHA. AKLLO MPOTAroM 5 XBUIKWH
He NigXoaAuTWM OO NPUCTPOLD, MyNLTUMIY Nepenae B PEXMM OUiKyBaHHS.

11. Mig Yac poboTV MOYKHa 3POBUTM May3y 3a 4OMOMOIO KHOMKMU ; Toai
6nvMae iHOMKaTop, | MynbTINIY NPU3YNUHAE POBOTY ABOX Yall. AKLLO €
HeoOXiOHICTb MPU3YMUHUTK MPUIFOTYBaHHA B OOHIM Yalli, co4YaTKy Tpeba-

obpatn @ ym @ a MOTiIM HAaTUCHYTW KHOTMKY . Mpu LbOMY MPUroTy-
BaHHA B Yalli NPU3YNMHAETLCS, @ Y BiAMNOBIAHOMY BiKOHLLi MO Yep3i Bigo-
OparkaeTbca TeMnepaTypa i Yac, Lo 3aIMLLMBCA A0 BMOAYi. KLU0 BM
OfHOYaCcHO pobuTe Nay3y 19 ABOX Yall, a 32 15 XBUAMH He NPOOOBXKYyETE
NPWUIOTYBaHHSA, MyNbTUMIY NePexXoamTb B PEXMM OUiKyBaHHS, Mig Yac

AKOro ropAThb JINLLE TPU KHOMKM , a NOTY)>KHICTb MPUCTPOIO CTaE
MeHLe 0.5W.
12. Pe)XXM po3MoOpOXXyBaHHSA




3a 3aMOBYYyBaHHSAM TeMrMepaTypa/Mac PO3MOPOXKYBaAHHSA CTAHOBSTh
50°C/13 xB. B1 MoeTe 3MiHUTU 0edOoNTHI 3HadeHHs. [Jiana3oH Temnepa-
Typ cTaHoBUTb Bif, 50°C 0o 90°C, a gianasoH vacy - Big 140 60 xB. B npo-
LLeCCi PO3MOPOXKYBaHHS, iHOMKaTOP GnmnMae &,

13. ng BUMKHEHHS MPUCTPOO, HATUCHITb | yTPUMYMTE KHOI‘IKy npoTs-
rom 2 cekyHn. NpUCTpin BUOACTb AOBIMIN CUTHAMN i NPUNUHUTDL POBOTY
PEXMMIB, Ha eKpaHi 3'aBUTbcs Hanuc «OFF». BEHTUNATOP BUMKHETbCH 33
30 ceKkyHA.

HANALWLUTYBAHHA

HaBepeHa Tabnumuga 3 nporpamMamm, 4ONOMOyKe BaM BMOpaTM oc-
HOBHI HanalITyBaHHA 414 IHIPEOIEHTIB.

MpuMiTKa: MalTe Ha yBa3i, WO L HanalTyBaHHSA € OPIEHTOBHUMY,
OCKINbKW IHFPediEHTM BIOPI3SHAKOTLCS 33 MOXOMXKXEHHAM, PO3MIPOM,
DOPMOIO, a TAKOXK MAPKOID, MM HE MOYXEMO FapPaHTYBaTM HaMKpPalLL
HanalwTyBaHHSA O BalUMX IHFPeaieHTIB.

OckKinbkuy TexHonoria Rapid Air MUTTEBO HarpiBaE NoBITps Bcepeau-
Hi NpuNagy, KOPOTKOYACHE BUMMaHHA KacTpyi 3 Npuniagy nig vac
CMaXXEHHS Ha rapa4yoMy MOBITPI MaMyKe He 3aBaXkae npoLecy.

TABIULIG 3 NTPOrPAMAMU

HA3BA MIH-MAKC YAC, TEMIMEPATYPA
NMPOrPAMHU KINbKICTb, r XB |

KapTtonnsa ®pi 100-400 20 200
Pn6a 100-400 18 200
MopenpoayKTu 100-400 20 180
Creitk 100-400 18 180
Miua 100-400 20 200
Mupir @ 100-400 30 160
Kypsudi ctereHus 100-400 20 200
Kypka @ 100-400 35 200
OBovui 100-400 18 160
CyLweHi ropixi @ 100-400 1-12 (roamH) 50-90
(cyLiHHA)

Po3Mopo3Ka @ 100-400 1-60 50-90




NOPALMU 3 MPUFOTYBAHHS DXKI

1. AKLLO KOLLMK NepenoBHEHWM, ixka Oyae roTyBaTUCA HepPIiBHO-
MipHoO. [piGHi iHrpedieHTM 3a3BMYal rOTYOTbCA TPOXM LLUBMALLE,
HI>XX BeNuKi. bBinbla KiNbKIiCTb iHrpemieHTIiB noTpebye 6inbLUIOoro Yyacy
MPUroTyBaHHA, MEHLLA KiNbKIiCTb iIHIPedieHTIB MoTpebye MeHLIoro
yacy NpuroTyBaHHS.

2. CTpyLUyBaHHA/MepeMillyBaHHS iHMPeOiEHTIB Mifd Yac NPUroTyBaH-
HA OMNTUMI3YE KiHLIEBUM pe3ynbTaT i MoXXe AOMOMOIrTM 3anobirTm
HEPIBHOMIPHOMY MPOCMaXyBaHHIO iHIPeOIEHTIB.

3. JopaBaHHA HEBENMMKOI KiNbKOCTI onii 4o i 3pobuTb ii BinbLu
XPYCTKO. BUKopMcTOBYMTE He Ginblue 2 CT.NI. ofil.

4. OninHi cnpel iaeanbHO NIAXoaaTh A9 PIBHOMIPHOIMO HaHeCeH-
HA HEBEJTMKOI KiJTbKOCTI Of1ii Ha BCi Xap4o0Bi NPOAYKTW.

5. Y MynbsTUNIUi MOXXHa CMa)XKMUTU ByOb-9Ki 3aMOPOXKEHI MPOaYKTM
ab0 NPOOYKTU, AKIi MOYKHa 3anikaTu B AyXOBLI.

6. CMaXKeHH$ NpoaYyKTIiB 3 BUCOKMM BMICTOM XUMPY Npm3Beae oo
CTIKAHHS >XMPY Ha OHO KoluMKa. Ulo6 YHUKHYTM HaaMipHOro 3a-
OVMMNEHHS Mid Yac roTyBaHHA, 3TMNTE XXMP NICNa NpUrotyBaHHA.
7. MpoayKTWU, MAapPMHOBAHI B PiAVHI, CMPUYMHAIOTb PO3OPU3KY-
BaHHA Ta HaaMIpHe 3agMMIeHHsA. BUtupanTe L NpoayKT Hacy-
X0 rnepen CMaXKeHHAaM.

8. [1na 3anobiraHHa HaAMiIPHOro 3aAMMIIEHHA HE rOTYMTEe Y MYNbTU-
reyi 3aHa4TO XXUPHI MPOaYKTW..

9. 3aKyCKM, GKi MOXXHa MPUIroTyBaTK B AYXOBLL, MOXXHA TaKOX MOTy-
BaTW Y MYNbTIMIYLLL

10. OnNTMManbHa KiNbKICTb NPOAYKTa AN19 MPUroTyBaHHS XPYCTKOI
KapTonni ¢pi - 500 rpamis..

11. BUKOPUCTOBYMTE roTOBE TICTO, LWOO LBUOKO i NErko NpurotyBaTt
CMaYHi 3aKyCKM 3 HaUMHKOLO. [OTOBE TICTO TAaKOX MOTPebye MeHLle
yacy O4n4a npurotyBaHHS, HiXX JOMaLUHE..

12. B/ TaKOXX MOXKETE BUKOPUCTOBYBATU MY/bTIMIY AS19 PO3irpiBaHHA
NpoaykTiB. LLo6 po3irpiTu iHrpedieHTH, BCTaHOBITL TeMMNepaTypy
150°C Ha 10 XBUUH.

UUNCTKA TA OBCJTYTOBYBAHHA

- [Mepen YMLLEHHAM NepeKoHamMTeca, WO MybTUMIY BiOKTOUEHA
Big, MepeXKi Ta oxosona.

- BUKOPUCTOBYMTE UMCTY CyXy TKaHMHY O19 YMLLEHHA BHYTPILU-
HbOi YaCTMHU. He BUKOPUCTOBYMTE MOKPY TKaHWMHY, LLO6 3anobir-
TW NOTPANJAHHA BOOM BCepeOuHy npunaay.




[NonepemykeHHs:

He BMKOpUCTOBYIMTE abpa3mBHI YMCTAYi 3acobu abo rpybi ryokum.
- AKypaTHO NPOTRITb KOPMYC BOMTOrOK raH4ipKok abo nane-
POBMM PYLLUHMKOM.

- Hikonu He 3aHyptonTe MynbTUMiY abo ii BUNKy y Boay abo

OyOb-aKy iHLIY pPignHYy.

3BEPIFAHHA

- 36epiramTe Npunang y CyxoMy, NpoxonogHoOMy Micli.

- Y pa3si TpmBanoi nepepsBu B eKcnnyaTauii npnbupamnte npunag

B YMaKOBKY.

KOMIMNEKTALIA | KOJMIP BKA3AHI HA YNNAKOBL|I

NPOAYKTY

Bci MaTepianu goaHoi iHCTpYKLIi Bynn peTenbHo nepeBipeHi. Y pasi

BMABNEHHSA MOMUIOK, YNYLLEHb | HEBIAMOBIOHOCTEW KOMMaHIA 3a-

nnLae 3a coboto MPaBO OCTAaTOYHOrO TPaKTyBaHHA. BUPOOHMK

Ma€ MpaBoO Ha BHECEHHSA 3MiH 0 OAM3aMHY, KOMMJIEKTaLLii, @ TaKOX

00 TeXHIYHMX XapaKTepUCTUK BUPOOY Mig Yac BOOCKOHANeHHA

CBOE€i NpoaykKLii 6e3 4oaaTKOBOro NoBigoMIeHHSA Npo Li 3MiHW.

NMPUMITKA

TepMiH 36epiraHHa BMpoObY, 3a YMOBWM BUKOHAHHSA MpaBun 36epi-

raHHA BUPOOY, HEOOMEXKEeHU .

[JaTa BUpobHULTBaA 36iracTbcy i3 CePIMHUM HOMEPOM | HOMEPOM

napTii, SKi BKa3aHi Ha ynakoBLi ToBapy, XXxX / XX / Xx — piK, MicsaLib

Ta AeHb BianoBigHo. CTPOK (TepMiH) MpuraaTHOCTI BUPOOy Ta CTPOK

(TepMiH) cny>kbu BMpPoby, 38 YMOBU BUKOHAHHSA MpaBul BUKOPU-

CTaHHA Ta 36epiraHHa BUPOOY, CTAHOBUTb 3 POKM.

YTUNI3ALIA

Llem cMMBOST O3HA4aEg, WO Len NMpoayKT HE MOXXHa BUKMOATU 3i

3BUYaNHUMKM MOBYTOBMMU Bigxogamum (2012/19/€CQ).

JoTpuMyMnTech NpaBu/l BalLOi KpaiHW LWOOO po34iibHOro 36opy

eNeKTPUYHKMX Ta eNeKTPOHHMX BUPOOBIB. MNMpaBWnbHa yTUNI3aLIdA

gorioMarae 3anobirti HeraTMBHUM HacnigkaM Ona HaBKOMMLL-

HbOIro cepenoBMLLa Ta 300P0B'A MOANHMN.

YMOBU APAHTIMHOIO OBCJ/TYTOBYBAHHSA

LUAHOBHWW MOKYMELLb!

KomnaHia Rotex BMcnoBntoe NoasKy 3a Baw Bmbip i rapaHTye BU-

COKy @KiCTb i 6e3goraHHe dyHKLIioOHYBaHHA MpuabaHoro Bamu

BMPOOY Npu OOTPUMaHHI NpaBua MOro ekcnnyaTauii. TepMiH ra-

PaHTIi Ha BCi BUPOOU - 24 MicauiB 3 AHA npuadaHHa. Linm rapan-




TIMHMM TanoHoM Rotex NiaTBepaXKye CrnpaBHICTb JaHOro BUPoOby
i bepe Ha cebe 3060B'A3aHHSA MO BE3KOLLUTOBHOMY YCYHEHHIO BCiX
HecnpaBHOCTEN, LLO BUHUKIN 3 BUHU BUPOOHMKA. [apaHTIMHUMN
PEMOHT MOXe OyTK NpoBeaeHMI B aBTOPU30OBAHOMY CEPBICHOMY
LEeHTpPI Ha TepuTopiil YKpaiHW.

FAPAHTINAHI 3060B'A3AHHA

I. TEPMIH FTAPAHTII 9KOCTI | BIANOBIOHOCTI 3A4ABJIEHOMY
TEXHIYMHOMY CTAHY CKNALOAE:

1) Ha B1pi® — 24 MicauiB 3 gHA Moro npopaxky (NiaTBepoyKyeTbea
TOBAPHUM YeKOM);

2) Ha 3aMiHeHi nicng 3akiH4YeHHa rapaHTiIMHOro TepPMiHy BY3MW,
arperaTtu i 3anacHi YacTMHM — 30 OHIB 3 OHS iX YCTaHOBKWM Y BUPIO
(NioTBEPOYKYETLCA B rapaHTIMHOMY TanoHi BigMoBIOHOKO BiAMIT-
KOO 3 KPYI/10t0 MeYaTKOK CepBICHOro MignpUeEMCTBA).

3) Mpw 06MiHI TOBapy Ha aHanoriyHy Moaenb y rapaHTinHOMY Ta-
NOHI BMUCYETCA AaTa Npogaxky ToBapy Ta AaTa PEMOHTY ToBapy
LLSIAXOM OOMIHY.

Il. BUMOI'M 00 NPETEH3II

3 METO MNOCUNEHHSA BIOAMNOBIAANIbHOCTI €KCrepTiB 332 BUCHOBOK,
npeTeH3ii Woao aKOCTi BUPOBY i MOro TeXHIYHOro cTaHy npunMa-
tOTbCS TiNIbKM B YNMOBHOBAYXEHUX CEPBICHUX NiAMNPUEMCTBAX, a Ta-
KOXX Yy CepBIiCHMX Bigdinax po3apibHoi TopriBenbHOI Mepexi, oe
6yB NpmadaHnin BUpPIO.

. IPOBEOEHHSA TAPAHTIMHOIO PEMOHTY:

1) FapPaHTIMHMX PEMOHT BUPOBY 3OIMCHIOETLCH YMOBHOBAXEHUM
CeEPBICHUM MIANPUEMCTBOM.

2) Y pa3i NnpoBeaeHHa rapaHTIMHOro PEMOHTY, FAapPaHTIMHUIN Tep-
MiH Ha caM BUPIO i MOro KOMMMAEKTytoUi YaCTUHK, aKi He Bynun 3a-
MiHEHi MPW PEMOHTI, MOJOBXYETbLCA Ha TEPMiH NepebyBaHHSA BU-
pPOoOBy Yy PEMOHTI.

IV. BAXXJTIUBO! TAPAHTIA HA BUPIB BTPAYHAE CUJNTY Y PA3I,
KONu:

1) BMpi6 He Ma€ LUbOoro rapaHTiMHOIo TasnoHa.

2) FapaHTIMHUI TaNoH 3aNoBHEHMIN YaCTKOBO abo HernpaBUbHO i/
abo 3 BUNpaBneHHaMm 6e3 ix nigTBepaykeHHs NpogaBLueMm;

3) CepiHMM HOMeEP Ha BUPOOI BUOaNeHmm abo MOLLUKOOXKEHUMN,
AKLLO BiH TaM OyB nepenbadeHnn i paHiwe 6yB 3anmMcaHMii 0o ra-
PAHTIMHOIO TA/TIOHY.

4) PEMOHTHI poboTK nNpoBeaeHi CepBICHUM MiAMPUEMCTBOM, He




CNMNCOK CEPBICHUX LLEHTPIB 3 OBCJ1TYTOBYBAHHSA

TOBAPIB TOPIFOBOi MAPKU «ROTEX» B YKPAIHI

Bina LlepkBa

CL, “DnunkoH”

6yn. OnexkcaHapincbKni,
52

38(0456)38-29-00, (098)0176125

ACLL"CnaBa-cepsic”

HU, 5

BiHHMUA CLL «CneuianicT» By/. Mopwuka,l (0432) 57-91-91, 50-91-91
BiHHMLA B® TOB «Jlotoc» ByNn. EHepretnyHa,3-a (067) 622-56-62
fynawm none CLL «EnekTpocBit» BynN. LLleB4eHKa, 18-B (06145) 4-14-21, (095) 3511442,
(098) 5580348
[AHinpo CL, «YHIBEPCAJ1 CEPBIC» By/n. KopoTka, 41A (056) 790-04-60
[Hinpo TOB «J1oToC» np-T. Onekcangpa Mong, (056) 34-67-05
59
Xutomump ACL, «<EBpoCepslcy» By/. J1bBiBCbKa,11 (0412) 55-55-15, (093) 461-95-96
XXutomup npoBynok 3-i focnitanb- 38 (0412)464-864, (097) 829-43-36,

(063) 310-00-80

3anopixksa

CLL «<AnbdaTex HO LLeHTp»

Byn. [pA3HOBa, 67

(095) 272-03-03, (097) 292-29-03

3anopixkxKa

3® TOB «J1oToC»

Byn. forons, 175

(061) 787-50-51, (0612) 63-97-90

IBaHO-DpaHKiBCbK

CLl, «MeracTtann»

By/n. HesanexkHocTi, 1796

(0342) 77-33-22,72-27-22

IBaHO-DpaHKiBCbK

N TOB «J1loToc»

By/n. BoBUMHeLbKa, 223

(0342) 71-28-13

44, 00.2

Kwis “AMATI-CEPBIC" Byn. Bopwucninbcka,9, 38(044) 369-50-01, 369-50-30
Kopn.57

Knis CL, “Skeleton” np-T. M. lpnropeHka, 38(044)337-77-12 (050)205-12-12,
22/20 (098)205-12-12, (063)205-12-12

Kwis TOB “Mo6yTTex Cepsaic” By/. MeTpa 38 (044) 425-19-89, (067) 238-30-
CarampadHoro, 12 99, (050) 344-42-42 (Viber), (044)

462-52-92

Knis TOB «Ayaio Bigeo cepBsic» ByNn. MapTupocaHa, 12 380 (44)245-73-31

Kwis CL, «MTI-cepBic» np-T. leca Kyp6aca, 10a (044) 590-28-02

KoHoTon CL, “Anekcen” np. YepBoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

KopocTteHb CLL, “ATopiteT” BynN. LLleB4eHKa, 28 38(04142) 9-23-11, dakc 5-06-27

KpamaTopcbk np. YepBoHoi kKanuHy, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

CL “Anekcen”
KpeMeHuyk CL, “EkoCaHn" ByN. AkageMika Macnosa, | 38(05366) 3-91-92. (066)230-44-71.

(096)446-71-06

NMoBHWIM Nepenik rapaHTIMHMX MaNcTepeHb
OMBITbCA Ha canTi https://rotex.ua/support/




BL NSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

- Przed pierwszym uzyciem nowego urzadzenia nalezy za-
poznac sie z instrukcjami zawartymi w niniejszej broszurze
I postepowac zgodnie z nimi, nawet jesli uzytkownik uwa-
Za, ze jest zaznajomiony z obstuga takich urzadzen.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej na-
lezy sprawdzi¢, czy napiecie wskazane na urzadzeniu jest
zgodne z napieciem sieciowym.

- Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie zgodnie z jego prze-
Znaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze spowo-
dowac jego uszkodzenie lub wyrzadzi¢ szkode uzytkowni-
kowi badz mieniu.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku do-
mowego. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego.
- Nigdy nie nalezy pozostawiac pracujgcego urzadzenia
bez nadzoru.

- Urzadzenie nalezy odtgczac od zasilania za kazdym ra-
zem, gdy trzeba je wyczyscic.

- Nie zanurzaj korpusu frytkownica ani jego wtyczki w wo-
dzie ani w zadnym innym ptynie.

- Zawsze odtaczaj urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzy-
wane i przed czyszczeniem.

- Przed wtozeniem lub wyjeciem akcesoriow nalezy odcze-
kac, az urzadzenie ostygnie.

- Nie nalezy uzywac czesci zamiennych lub akcesoriow in-
nych firm, poniewaz moze to spowodowac obrazenia ciata.
- Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz.

- Aby uniknac ryzyka pozaru, nie nalezy uzywac przejscio-
wek podczas podtgczania urzadzenia do gniazdka elek-
trycznego.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od

8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiada-
jace doswiadczenia i wiedzy, jesli beda one nadzorowane
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego ko-




rzystania z urzadzenia i zrozumieja zwigzane z tym zagro-
zenia.

- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc¢ po-
wierzane dzieciom ponizej 8 roku zycia. W kazdym przy-
padku musza by¢ one nadzorowane przez osobe dorosta.

- Multicooker i jego przewdd nalezy przechowywac w miej-
scu hiedostepnym dla dzieci w wieku ponizej 8 lat, gdy
urzadzenie jest wigczone lub stygnie.

- Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie bawity sie urzadze-
niem.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.

- Nie przykrywac frytkownica.

- Nalezy zapewnic wystarczajgca wentylacje wokot urza-
dzenia (co najmniej 10 cm ze wszystkich stron). Trzymaj
multicooker w odlegtosci co najmniej 20 cm od przeszkdd,
takich jak meble, zastony itp.

- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc podczas przeno-
szenia urzadzenia zawierajgacego goracy olej lub zywnosc.
Niewtasciwe uzytkowanie, w tym przenoszenie urzadzenia
podczas jego pracy, moze spowodowac obrazenia ciata.

- Nigdy nie umieszczaj w urzadzeniu papieru, kartonu,
nieodpornego na wysoka temperature plastiku lub podob-
nych materiatow. Nalezy uzywac wytgcznie papieru perga-
minowego lub folii.

- Nigdy nie nalezy umieszczac w urzadzeniu papieru do
pieczenia lub pergaminu bez zywnosci.

Cyrkulacja powietrza moze spowodowac uniesienie sie pa-
pieru i dotkniecie spiral grzewczych.

- Nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotow na urzadze-
niu ani przechowywac ich w jego wnetrzu.

- Przewod elektryczny nie moze dotykac goracych po-
wierzchni.

- Nigdy nie podnoé/przenos frytkownica, gdy jest on podta-
czony do sieci elektrycznej - Nie zakrywaj otwordw wilotu i
wylotu powietrza podczas pracy urzadzenia.

- Sktadniki przeznaczone do smazenia nalezy zawsze
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umieszczac w koszu w taki sposob, aby nie stykaty sie z
elementami grzejnymi.
- Nie przepetniaj kosza, nigdy nie przekraczaj maksymalne-
go oznaczenia.
- Nie napetniac patelni olejem, poniewaz moze to spowo-
dowac pozar.
- Podczas smazenia goraca para wydostaje sie przez otwo-
ry wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej
odlegtosci od pary i otwordw wentylacyjnych. Nalezy row-
niez uwazac na goracy pare i powietrze podczas wyjmo-
wania kubkdow z urzadzenia.
- Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, nalezy na-
tychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i poczekac, az
dym ustanie przed wyjeciem pot z urzadzenia.
- Aby zapobiec zabrudzeniu wnetrza komory frytkownica,
przed pieczeniem owocow i warzyw nalezy naktuwac ich
grubg skorke nozem lub widelcem.
- Podczas odtgczania wtyczki od gnhiazdka elektrycznego
nalezy chwytac jg bezposrednio rekami. Nigdy nie ciagnij
za przewod w celu jego wyjecia.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy lub wtycz-
ka sg uszkodzone lub jesli urzadzenie jest wadliwe. W
takim przypadku nalezy skontaktowac sie z najblizszym
specjalistycznym centrum serwisowym.
- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku z zewnetrz-
nymi wytgcznikami czasowymi lub specjalnymi systemami
sterowania.
- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wy-
nikajace z nieprawidtowego lub niezgodnego z instrukcja
uzytkowania.
,UWAGA: Goraca powierzchnia”’
& Powierzchnia (miska) elementu pozostaje goraca
przez pewien czas po uzyciu.




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i naklejki wewnatrz i na
zewnatrz urzadzenia. Delikatnie przetrzyj zewnetrzng powierzchnie
wilgotng szmatka lub recznikiem papierowym.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki przewodu zasilaja-
cego w wodzie ani zadnej innej cieczy.

2. Pociagnij za uchwyt pot, aby wyjac ja z urzadzenia wielofunkcyjnego.
Wyczys¢ miske wewnatrz i na zewnatrz gabka i ciepta woda z mydtem.
Miske i ruszt mozna myc¢ na gornej potce zmywarki.

3. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj agresywnych érodkoéw czyszczacych ani
szorstkich sciereczek.

4. Doktadnie wysusz.

Jest to bezolejowa piekarnik wielofunkcyjny, ktory dziata na gorgcym
powietrzu, nie wlewaj oleju ani ttuszczu bezposrednio do pot. Uwaga:
Podczas pierwszego nagrzewania piekarnika moze pojawic sie nie-
wielka ilos¢ dymu lub nieprzyjemny zapach. Jest to normalne zjawisko
dla wielu urzadzen grzewczych. Nie ma to wptywu na bezpieczenstwo
urzadzenia. Miska jest wykonana ze stali z powtoka nieprzywierajaca.
UZYWANIE URZADZENIA

Bez oleju mozna przygotowywac szeroki asortyment sktadnikdéw za po-
moca multicookera.

SMAZENIE GORACYM POWIETRZEM:

1. W6z wtyczke do uziemionego gniazdka.

2. Ostroznie wyjmij miske do smazenia z multicookera.

3. Umiesc sktadniki w misce.

4. W16z miske z powrotem do urzadzenia wielofunkcyjnego, doktadnie
WYrownujac ja po prowadnicach w korpusie urzadzenia.

Uwaga! Nie dotykaj misek podczas i po uzyciu, poniewaz sg one bardzo
gorace. Zawsze trzymaj pot urzadzenia wielofunkcyjnego za uchwyt.

5. Okresl wymagany czas gotowania sktadnikow (patrz ,TABELA Z
PROGRAMAMI").

6. Niektore sktadniki nalezy potrzasac w trakcie gotowania. W tym
celu wyciggnij miske za uchwyt i potrzasnij nig. Nastepnie wtdéz miske z
powrotem do kuchenki wielofunkcyjnej.

7. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego timera wskazujgcego koniec
Cczasu wyjmij patelnie z urzadzenia.

Wskazdwka: Podczas uzytkowania mozna dostosowac temperature
lub czas gotowania wedtug wiasnych upodoban. Ustawienia sg zacho-
wywane przez okoto T minute po wyjeciu pot z urzadzenia wielofunk-
cyjnego.

8. Sprawdz gotowosc¢ sktadnikow. Jesli nie s3 jeszcze gotowe, widz pa-
telnie z powrotem do urzadzenia i ustaw timer na kilka dodatkowych
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minut.

9. Aby wyjac sktadniki (na przyktad frytki), wyjmij miske z multicookera
i umiesc jg na zaroodpornej powierzchni.

Miska i sktadniki bedg gorace i moga wydziela¢ pare w zaleznosci od
rodzaju sktadnikow.

10. Oproznij miske do pot lub na talerz.

11. Po zakonczeniu przygotowywania pierwszej partii, multicooker jest
gotowy do przygotowania kolejnej partii sktadnikow.

KROTKI OPIS FUNKCJI PRZYCISKOW:

Wigczanie/wytaczanie lub resetowanie ustawien pot

Przetgczanie miedzy miskami w celu dostosowania ustawien misek
WYybor programu gotowania
Przetgczanie miedzy ustawieniami czasu i temperatury

Match Cook: Tryb kopiowania programu gotowania

Sync: tryb synchronicznej wydawania potraw
Przypomnienie o przewrdceniu potrawy
Rozpoczecie gotowania / pauza

Rozmrazanie produktow

INSTRUKCJA OBStUGI

1. Po podtaczeniu przewodu zasilajgcego do gniazdka wszystkie wskazniki
i okienka swieca sie przez 1 sekunde, a nastepnie gasna. Jednoczesnie

@VePeOODdO

rozlega sie sygnat dzwiekowy i wtgcza sie wskaznik zasilania¥=.

2. Nacisnij i przytrzymaj przycisk @ przez 1-2 sekundy, aby wiaczy¢
urzadzenie. Po wigczeniu zaswieca sie wszystkie wskazniki na panelu, a w
obu okienkach pojawi sie napis «----».

3. Wybierz pot @ lub miske @ przyciskiem dotykowym. Odpowiedni
wskaznik pot zacznie migac jednoczesnie ze wskaznikiem ,Start/Pauza” i
pierwszym programem gotowania. Na przyktad, jesli wybierzesz miske
@ , Zaczna migac , @ wyswietlacz cyfrowy bedzie kolejno
wyswietlat czas gotowania wybranego dania i temperature.

4. Naciskajac przycisk ,,Menu”, mozna wybra¢ podstawowy program
gotowania potrawy; dla kazdej potrawy na wyswietlaczu cyfrowym
wyswietla sie czas lub temperatura gotowania. Mozna przetaczac sie
mMiedzy ustawieniami temperatury i czasu za pomoca przycisku .

n

Naciskajac przyciski ,+" lub ,-", mozna zwiekszac lub zmniejszac
temperature / czas gotowania. Po zakonczeniu ustawien nalezy
nacisnac¢ przycisk ,,Start/Pauza" , aby rozpocza¢ gotowanie. W tym




momencie zobaczysz, ze wskaznik wybranego dania jest wigczony, a
pozostate sg wytgczone. Podczas gotowania na ekranie beda kolejno
wyswietlane temperatura i czas pozostaty do gotowosci potrawy.

5. Po wybraniu pot @, powtorz kroki 31 4.
6. Aby uruchomic dwie miski jednoczesnie, wykonaj wszystkie niezbedne

ustawienia opisane w pkt. 3-4 dla pot , ale nie uruchamiaj gotowania.

Zamiast tego wybierz miske @ , @ na ekranie z miska @ przez 3 sekundy
bedzie wyswietlana temperatura, a nastepnie urzadzenie przejdzie w tryb
naprzemiennego migania okienek. Analogicznie, wykonaj ustawienia z
pkt. 3-4 dla pot @ i nacisnij przycisk , aby uruchomic proces gotowania
w dwodch miskach jednoczesnie.

Aby utatwic jednoczesne gotowanie w dwodch misach, dostepne sg dwa
tryby:

7. Match Cook: Tryb kopiowania programu gotowania
Po catkowitym skonfigurowaniu programaw dla jednej pot nacisnij

przycisk , a druga miska skopiuje te same ustawienia (rodzaj potrawy,
temperature i czas). Nacisnij przycisk , aby uruchomic proces
gotowania w dwoch miskach jednoczesnie. Mozesz przerwac tryb
kopiowania w dowolnym momencie, ponownie naciskajac przycisk .

8. Sync: tryb synchronicznej wydawania potraw
Aby jednoczesnie podac dwa dania, warto skorzystac z trybu

synchronicznej wydawania potraw , ktory pozwala zakonczyc¢
gotowanie w dwoch misach jednoczesnie. Przy tym dania, czas i
temperatura gotowania moga byc¢ rozne dla kazdej z mis. Aby aktywowac
tryb, nalezy wykonac ustawienia pkt. 3-4 dla kazdej pot, a nastepnie

nacisnac przycisk . Jesli wszystko zostato wykonane prawidtowo,
potrawa o dtuzszym czasie przygotowania zacznie sie gotowac, podczas
gdy druga miska bedzie czekac¢ na automatyczny start. W tym czasie

wskaznik bidzie swieci¢ , a okienko po stronie pot o krétszym czasie




przygotowania bedzie wyswietlac status ,HOLD". Okienko to aktywuje sie
PO rozpoczeciu gotowania; w tym czasie obie pot zakonczg prace

jednoczesnie, a wskaZnik zgasnie. Jesli wyciggnates jedng z mis
podczas pracy programu, w okienku pojawi sie napis ,OPEN" (,otwarte”),
W tym czasie element grzejny i wentylator przestang dziatac, a na ekranie
drugiej pot wyswietli sie ,HOLD”; po ponownym umieszczeniu pot na
miejscu, piekarnik wielofunkcyjny bedzie kontynuowat prace; jesli miska
robocza nie zostanie umieszczona na Miejscu w ciggu 2 minut, druga
miska ze statusem ,HOLD" bedzie kontynuowata prace. Jesli wyjmiesz
rowniez druga miske multikuchenki ze statusem ,HOLD", urzadzenie
przestanie dziatac¢ réwniez w drugiej komorze, ogrzewanie zostanie
natychmiast wytgczone, a wentylator zatrzyma sie na 10 sekund. Jesli w
ciggu 2 minut wtozysz pot z powrotem do kuchenki mikrofalowej, obie
pot beda dziata¢ bez wychodzenia z trybu synchronicznej pracy.

9. Przypomnienie o przewroceniu potrawy: po wybraniu lewej lub prawej
pot za pomoca @ lub @, nacisnij przycisk , aby aktywowac
przypomnienie o przewroceniu. Nastepnie jednoczesnie miga wskaznik

@ i wskaznik @ lub @ . Za pomoca ,+"/,~" ustaw czas, po uptywie
ktérego ma zostac wyswietlone przypomnienie o przewréceniu potrawy,

a nastepnie nacisnij przycisk , aby rozpocza¢ gotowanie. W tym czasie

wskaznik @ Swieci sie stale. Po uptywie ustawionego czasu timer
wyemituje 3 sygnaty dzwiekowe, aby przypomniec o przewroceniu
potrawy. Zakres czasu ustawienia przewrécenia wynosi od 1do 20 minut;
jesli czas do przewrdcenia przekracza pozostaty czas do podania potrawy,
ustawienie zostanie automatycznie skasowane.

10. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje 5 sygnatow
dzwiekowych, w odpowiednim okienku pojawi sie napis ,END", przycisk
.Menu" stanie sie pdtciemny, a odpowiedni przycisk pot bedzie migac.
Wentylator przestanie dziata¢ po okoto 30 sekundach. Jesli przez 5 minut
nie podejdziesz do urzadzenia, multi-piec przejdzie w tryb czuwania.

11. Podczas pracy mozna zrobic przerwe za pomoca przycisku & ; wtedy
miga wskaznik, a multi-piec wstrzymuje prace dwoch misek. Jesli istnieje
potrzeba wstrzymania gotowania w jednej misce, najpierw nalezy wybrac
@Iub @ a nastepnie nacisnac¢ przycisk . W tym przypadku gotowanie
W misce zostanie wstrzymane, a w odpowiednim okienku bedzie
wyswietlana kolejno temperatura i czas pozostaty do zakonczenia. Jesli
jednoczesnie wstrzymasz prace dwoch misek i nie wznowisz gotowania w
ciggu 15 minut, urzadzenie przechodzi w tryb czuwania, podczas ktérego

Swiecy sie tylko trzy przyciski , @ Moc urzadzenia spada ponizej
O5W.




TABELA Z PROGRAMAMI

NAZWA MIN-MAX CZAS, TEMPERATURA
PROGRAMU ILOSC, g min O

Frytki 100-400 20 200
Ryba 100-400 18 200
Owoce morza 100-400 20 180
Stek 100-400 18 180
Pizza 100-400 20 200
Ciasto @ 100-400 30 160
lominka 100-400 20 200
Kurka cata @ 100-400 35 200
Warzywa 100-400 18 160
Suszone orzechy @ 100-400 1-12 (godzin) 50-90
(suszenie)

Rozmrazanie @ 100-400 1-60 50-90

12. Tryb rozmrazania

Domyslna temperatura/czas rozmrazania to 50°C/13 min. Mozesz zmienié
domysélne wartosci. Zakres temperatur wynosi od 50°C do 90°C, a zakres
czasu —od 1do 60 min. Podczas rozmrazania wskaznik miga@.

13. Aby wytaczy¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj przycisk przez 2
sekundy. Urzadzenie wyda dtugi sygnat i zatrzyma dziatanie trybdw, a na
ekranie pojawi sie napis ,OFF". Wentylator wytgczy sie po 30 sekundach.

USTAWIENIA

Ponizsza tabela z programami pomoze Ci wybra¢ podstawowe usta-
wienia dla sktadnikow.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze ustawienia te sg orientacyjne, poniewaz
sktadniki roznia sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem, a takze
marka, nie mozemy zagwarantowac najlepszych ustawien dla Twoich
sktadnikow.

Poniewaz technologia Rapid Air natychmiast podgrzewa powietrze
wewnatrz urzadzenia, krotkotrwate wyjecie garnka z urzadzenia pod-
Czas smazenia nha gorgcym powietrzu prawie nie zakidca procesu.
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PORADY DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

1. Jesli kosz jest przepetniony, potrawy beda sie piec nieréwnomiernie.
Mate sktadniki zazwyczaj gotuja sie nieco szybciej niz duze. Wieksza
ilos¢ sktadnikow wymaga diuzszego czasu gotowania, mniejsza ilosc
sktadnikow wymaga krotszego czasu gotowania.

2. Potrzasanie/mieszanie sktadnikow podczas gotowania optymalizu-
je efekt koncowy i moze pomaoc w zapobieganiu nieréwnomiernemu
smazeniu sktadnikow.

3. Dodanie niewielkigj ilosci oleju do potrawy sprawi, ze bedzie ona bar-
dziej chrupigca. Uzyj nie wiecej niz 2 tyzki oleju.

4. Olej w sprayu idealnie nadaje sie do rownomiernego naktadania nie-
wielkigj ilosci oleju na wszystkie produkty spozywcze.

5. W multicookerze mozna smazy¢ wszelkie mrozonki lub produkty,
ktore mozna piec w piekarniku.

6. Smazenie produktow o wysokiej zawartosci ttuszczu spowoduje
sptywanie ttuszczu na dno kosza. Aby unikna¢ nadmiernego dymienia
podczas gotowania, po zakonczeniu gotowania nalezy spuscic ttuszcz.
7. Produkty marynowane w ptynie powodujg rozpryskiwanie i nadmier-
ne dymienie. Przed smazeniem nalezy wytrzec te produkty do sucha.
8. Aby zapobiec nadmiernemu dymieniu, nie przygotowuj w piekarni-
ku wielofunkcyjnym zbyt ttustych produktéw.

9. Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna rowniez
przygotowac w piekarniku wielofunkcyjnym.

10. Optymalna ilos¢ produktu do przygotowania chrupigcych frytek to
500 gramow.

11. Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac smaczne
przekaski z nadzieniem. Gotowe ciasto wymaga rowniez mniej czasu
Nna przygotowanie niz domowe.

12. Mozesz rowniez uzywac kuchenki wielofunkcyjnej do podgrzewania
produktow. Aby podgrzac sktadniki, ustaw temperature 150°C na 10
minut.

CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

- Przed czyszczeniem upewnij sie, ze multicooker jest odtgczony od
zasilania i ostygt.

- Do czyszczenia wnetrza urzadzenia uzywaj czystej, suchej sciereczki.
Nie uzywaj mokrej szmatki, aby zapobiec przedostaniu sie wody do
whnetrza urzadzenia.

Ostrzezenie:

Nie uzywaj sciernych srodkow czyszczacych ani szorstkich gabek.

- Delikatnie przetrzyj korpus wilgotng szmatka lub recznikiem papiero-




wym.
- Nigdy nie zanurzaj frytkownica ani jego wtyczki w wodzie lub innym

ptynie.

PRZECHOWYWANIE.

- Urzadzenie nalezy przechowywac w chtodnym i suchym miejscu.

- Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy wtozy¢
je z powrotem do opakowania.

WYPOSAZENIE | KOLOR SA PODANE NA OPAKOWANIU
PRODUKTU

Wszystkie materiaty zawarte w niniejszej instrukcji zostaty doktadnie
sprawdzone. W przypadku bteddw, pominiec i niespdjnosci firma
zastrzega sobie prawo do ostatecznej interpretacji. Producent zastrze-
ga sobie prawo do wprowadzania zmian w konstrukgcji, konfiguracji i
charakterystyce technicznej produktu w ramach doskonalenia swoich
produktow bez dodatkowego powiadomienia.

UWAGA

Okres trwatosci produktu jest nieograniczony, pod warunkiem prze-
strzegania zasad przechowywania produktu.

Data produkcji pokrywa sie z numerem seryjnym i numerem partii
wskazanym na opakowaniu produktu, xxxxx / xx / xx - odpowiednio rok,
miesigc i dzien. Okres trwatosci i uzytkowania produktu, z zastrzeze-
niem zasad uzytkowania i przechowywania produktu, wynosi 3 lata.

UTYLIZACJA PRODUKTU
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia 11 wrzeénia 2015r. ,,0 zuzytym
=mmmsprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015
p0z.1688) symbolem przekreslonego kontenera na odpadly.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowa-
nia nie moze by¢ umieszczany tacznie z innymi odpadami pochodza-
cymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzacym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego/. Prowadzacy zbiera-
nie, w tym lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektro-
nicznym przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajacych z obecnosci
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sktadnikow niebezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i prze-
twarzania takiego sprzetu Mamy nadzieje, ze produkt przyniesie Pan-
stwu wiele satysfakcji.

GWARANCJIA

Dystrybutor gwarantuje, ze niniejszy produkt bedzie dziatat przez okres
dwaoch lat, jesli bedzie uzywany zgodnie z jego przeznaczeniem. W
przypadku awarii w okresie gwarancyjnym uzytkownik ma prawo do
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu, jesli naprawa nie jest moz-
liwa, chyba ze jedno z tych rozwigzan jest niemozliwe lub zbyt kosz-
towne. W takim przypadku kupujacy ma prawo do obnizenia ceny lub
anulowania zakupu, co nalezy omowic¢ bezposrednio ze sprzedawca.
Gwarancja obejmuje rowniez wymiane czesci, pod warunkiem, ze w
obu przypadkach produkt byt uzywany zgodnie z instrukcjami opisa-
NnymMi w niniejszej instrukcji i nie byt naprawiany przez osoby trzecie
nieautoryzowane przez dystrybutora. Gwarancja nie obejmuje czesci
podlegajacych normalnemu zuzyciu. Niniejsza gwarancja nie ma wpty-
wu na prawa konsumenta wynikajace z dyrektywy 1999/44/WE dla
panstw cztonkowskich Unii Europejskiej. Gwarancja w zaden sposob
nie ogranicza ustawowych lub statutowych praw uzytkownika. Urza-
dzenie musi by¢ prawidtowo zainstalowane, ustawione i obstugiwane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi. Urzadzenie
moze byC uzywane wytacznie w sieci elektrycznej wskazanej na tablicz-
ce znamionowej. Urzadzenie byto uzywane wytacznie do normalnych
celow domowych.

KORZYSTANIE Z GWARANCIJI

Klienci muszg skontaktowac sie z autoryzowanym serwisem tech-
nicznym dystrybutora w celu naprawy produktu. Jakiekolwiek in-
gerencje w urzadzenie przez osoby nieupowaznione przez firme
dystrybucyjng, lub nieostrozne lub niewtasciwe uzytkowanie spowo-
duje uniewaznienie niniejszej gwarancji. Gwarancja musi by¢ w petni
wypetniona i dostarczona wraz z pokwitowaniem lub dokumentem
dostawy. W celu skutecznego wykonania praw wynikajacych z niniej-
szej gwarancji. Niniejsza gwarancja powinna zosta¢ zachowana przez
uzytkownika, podobnie jak faktura, paragon lub dokument dostawy,
aby utatwic korzystanie z tych praw. W przypadku serwisu technicz-
nego i opieki posprzedaznej poza terytorium Polski, prosimy o prze-
stanie zapytania do punktu sprzedazy, w ktorym zakupiono produkt
lub sprawdzenie dalszych informacje posprzedazowe na https://ro-
texhome.com/




INSTRUCTION MANUAL

- Before using your new appliance for the first time, it is
important that you read and follow the instructions in this
booklet, even if you believe that you are familiar with the
use of such appliances.

- Before connecting the appliance to the mains, check
that the voltage indicated on the appliance matches the
mains voltage.

- Use the appliance only for its intended purpose as descri-
bed in this manual.

Improper handling of the appliance may result in damage
to the appliance, or cause damage to the user or property.
- The appliance is intended for use in a domestic environ-
ment only. It is not intended for commercial use.

- Never leave an appliance in operation unattended.

- Unplug the appliance whenever you need to clean it.

- Do not immerse the air fryer body or its plug in water or
any other liquid.

- Always unplug the appliance when not in use and before
cleaning.

- Allow the appliance to cool down before inserting or re-
Moving accessories.

- Do not use third-party replacement parts or accessories
as this may result in injury.

- Do not use the appliance outdoors.

- To avoid the risk of fire, do not use adapters when con-
necting the appliance to an electrical outlet.

- This appliance can be used by children aged 8 and abo-
ve and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use
of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved.

- Cleaning and maintenance of the appliance must not be
entrusted to children under the age of 8. In all cases, they
must be supervised by an adult.




- Keep the air fryer and its cord out of the reach of children
under 8 years of age when it is energised or cooling down.
- Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

- Children are not allowed to play with the appliance.

- Do not cover the air fryer.

- Ensure sufficient ventilation around the appliance (at
least 10 cm on all sides). Keep the air fryer at least 20 cm
away from obstacles such as furniture, curtains, etc.

- Take special care when moving the appliance when it
contains hot oil or food. Misuse, including moving the ap-
pliance while it is in operation, can cause injury.

- Never place paper, cardboard, non-heat-resistant plastic
or similar materials in the appliance. Only parchment pa-
per or foil should be used.

- Never place baking paper or parchment paper in the ap-
pliance without food.

Air circulation can cause the paper to rise and touch the
heating coils.

- Do not place anything on top of the appliance or store
anything inside.

- The electric cord must not touch hot surfaces.

- Never lift/move the air fryer while it is connected to the
mains - Do not cover the air inlet and outlet openings whi-
le the appliance is in operation.

- Always place the ingredients to be fried in the basket so
that they do not come into contact with the heating ele-
ments.

- Do not overfill the basket, never exceed the maximum
mark.

- Do not fill the pan with oil as this may cause a fire.

- During frying, hot steam escapes through the air release
holes. Keep your hands and face at a safe distance from
the steam and the air vents. Also, be careful of hot steam
and air when removing the cups from the appliance.

- If you see dark smoke coming out of the appliance,
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unplug the appliance immediately and wait until the smo-
ke has stopped before removing the bowl from the ap-
pliance.
- To prevent staining the inside of the air fryer cavity, use a
knife or fork to pierce the thick skin of fruit and vegetables
before baking them.
- When unplugging from the electrical outlet, grasp the
plug directly with your hands. Never pull the cord to remo-
ve it.
- Do not use the appliance if the mains cord or plug is da-
maged or if the appliance is defective. In this case, contact
the nearest specialised service centre.
- This appliance is not intended for use with external ti-
mers or special control systems.
- The manufacturer assumes no liability for damage resul-
ting from incorrect or non-compliant use of this operating
manual.
‘CAUTION: Hot surface’
&The surface (bowl) of the element remains hot for
some time after use.
BEFORE FIRST USE
1. Remove all packaging material and stickers from inside
and outside the multicooker. Carefully wipe the outer
surface with a damp cloth or paper towel.
WARNING: Do not immerse the appliance or the power
cord plug in water or any other liquid.
2. Pull the bowl handle to remove the bowl from the
multicooker.
Clean the bowl inside and outside with a sponge and
warm soapy water. The bowl and rack can be washed on
the top rack of the dishwasher.
3. WARNING: Do not use harsh detergents or cleaning
cloths.
4. Dry thoroughly.
This is an oil-free multi-cooker that works with hot air;
do not pour oil or fat directly into the bowl. Please note:




During the first heating of the multi-cooker, a small
amount of smoke or an unpleasant odour may appear.
This is normal for many heating appliances. It does not
affect the safety of your appliance. The bowl is made of
steel with a non-stick coating.

USING THE APPLIANCE

Without oil, you can cook a wide variety of ingredients
using the multicooker.

HOT AIR FRYING:

1. Plug the power cord into a grounded outlet.

2. Carefully remove the frying bowl from the multicooker.
3. Place the ingredients in the bowl.

4. Insert the bowl back into the multicooker, carefully
aligning it with the guides in the appliance body.
Warning! Do not touch the bowls during and after use, as
they become very hot. Always hold the multicooker bowls
by the handle.

5. Determine the required cooking time for the ingredients
(see ‘PROGRAMME TABLE').

6. Some ingredients need to be shaken during the cooking
process. To do this, pull the bowl out by the handle and
shake it. Then insert the bowl back into the multicooker.

7. When you hear the timer beep indicating that the time
is up, remove the frying pan from the appliance.

Tip: During use, you can adjust the temperature or
cooking time to suit your taste. Your settings are saved

for about T minute after you remove the bowl! from the
multicooker.

8. Check the ingredients for doneness. If they are not ready
yet, put the pan back into the appliance and set the timer
for a few more minutes.

9. To remove the ingredients (e.g. French fries), remove the
bowl from the multicooker and place it on a heat-resistant
surface.

The bowl and ingredients will be hot and may steam
depending on the type of ingredients.




10. Empty the bowl into a bowl or plate.

11. Once the first batch is cooked, the multicooker is ready
to cook the next batch of ingredients.

BRIEF DESCRIPTION OF BUTTON FUNCTIONS:

Switching on/off or resetting settings for the bowl

0O Switching between bowls to set bowl settings

Selecting a cooking programme
Switching between time and temperature settings

Match Cook: Cooking programme copy mode

Sync: Synchronous output mode

Reminder to turn the dish

Start cooking/pause

Defrosting food

OPERATING INSTRUCTIONS

1. After connecting the power cord to the outlet, all indicators
and windows light up for 1second and then turn off. At the
same time, an audible signal sounds and the power indicator

turns Oﬂ.

2. Press and hold the button & for 1-2 seconds to turn on the
device. After turning on, all panel indicators will light up, and
the inscription «----» will appear in both windows.

3. Select the bowl @ or bow! @ using the touch button. The
corresponding bowl indicator will start flashing
simultaneously with the ‘Start/Pause’ indicator and the first
cooking programme. For example, if you select the bowl @
will flash and the digital display will alternately show

VP00 d




the cooking time for the selected dish and the temperature.

4. Press the «Menu» button to select the basic cooking
programme; for each dish, the digital display shows the
cooking time or temperature. You can switch between
temperature and time settings using the button @ press the
‘+" or '~ buttons to increase or decrease the cooking
temperature/time. Once you have finished setting the
parameters, press the «Start/Pause» @button to start
cooking. You will see the indicator for the selected dish lit up,
while the others are off. During cooking, the screen wiill
alternately display the temperature and the time remaining
until the dish is ready.

5. When selecting the bowl @ repeat steps 3 and 4.

6. To start two bowls at the same time, make all the necessary
settings described in steps 3-4 for the bowl @ but do not start
cooking. Instead, select the bowl @ and the temperature will

PROGRAMME TABLE
NAME MIN-MAX TIME, TEMPERATURA
PROGRAMME QUANTITY, g min O

French fries 100-400 20 200
Ryba 100-400 18 200
Owoce morza 100-400 20 180
Stek 100-400 18 180
Pizza 100-400 20 200
Ciasto @ 100-400 30 160
loMinka 100-400 20 200
Kurka cata @ 100-400 35 200
Warzywa 100-400 18 160
Suszone orzechy @ 100-400 1-12 (hours) 50-90
(suszenie)

Rozmrazanie @ 100-400 1-60 50-90




be displayed on the screen with the bowl ©® for3 seconds,
and then the device will switch to alternating flashing
windows mode. Similarly, make the settings in steps 3-4 for
the bowl @ and press the button & to start the cooking
process in two bowls simultaneously.

To facilitate simultaneous cooking in two bowls, there are two
modes:

7. ¥ Match Cook: Cooking programme copy mode
Once you have fu% configured the programmes for one bowl,

press the button =¥ and the other bowl! will copy the same
settings (type of dish, temperature and time). Press the button

to start the cooking process in both bowls simultaneously.
You can interrupt the duplication mode at any time by

pressing the button again .

8.Sync: synchronised serving mode
To serve two dishes at the same time, it is convenient to use

the synchronised serving mode, which allows you to finish
cooking in two bowls simultaneously. The dishes, cooking
time and temperature can be different for each bowl. To
activate the mode, make the settings in steps 3-4 for each

bowl, and then press the button . If everything is done
correctly, the dish with the longer cooking time will start
cooking while the other bowl is idle, waiting for the auto start.

At the same time, the indicator ¥ will light up, and the
window on the side of the bow! with the shorter cooking time
will display the status «<HOLD». This window is activated after
the start of cooking; at the same time, both bowls will finish

working simultaneously, and the indicator will go out .

If you remove one of the bowls during the program, the
window will display «OPEN» (‘open’) will appear in the window,
at which point the heating element and fan will stop working,
and «HOLD» will be displayed on the screen of the other bowl;
when the bowl is returned to its place, the multi-oven will
continue to operate; if the working bowl is not returned to its




place within 2 minutes, the second bowl with the «HOLD»
status will continue to operate. If you remove the second bowl
of the multi-cooker with the «<HOLD» status, the device will
stop working in the second compartment, the heater will stop
immediately, and the fan will stop within 10 seconds. If the
bowls are returned to the multi-cooker within 2 minutes, both
bowls will continue to operate without exiting synchronous
dispensing mode.

9. Food turning reminder: after selecting the left or right bowl
via@ or® , press the button & to activate the turning
reminder. After that, the and (1) or @ indicators will flash ©
simultaneously. Use the ‘+//'~' buttons to set the time after
which you want to be reminded to stir the food, and then
press the button & to start cooking. The indicator O will
remain lit. When the set time has elapsed, the timer will
sound 3 beeps to remind you to turn the food. The turning
time can be set from 1to 20 minutes; if the time until turning
exceeds the remaining time until the dish is ready, the setting
is automatically reset.

11. During operation, you can pause using the button ; then
the indicator flashes and the multi-cooker suspends the
operation of both bowls. If you need to pause cooking in one
bowl, first select (1) or @ and then press the button@. This
will pause cooking in the bowl, and the corresponding
window will display the temperature and time remaining until
completion. If you pause both bowls at the same time and do
not resume cooking within 15 minutes, the multicooker will go
into standby mode, during which only three buttons
will remain lit and the power of the device will be reduced to
less than O.5W.

12. Defrost mode

The default defrost temperature/time is 50°C /13 minutes. You
can change the default values. The temperature range is from
50°C to 90°C, and the time range is from 1to 60 minutes.

During defrosting, the indicator flashes @




13. To turn off the device, press and hold the button = for 2
seconds. The device will emit a long signal and stop operating,
and the word ‘OFF’ will appear on the screen. The fan will turn
off in 30 seconds.

COOKING TIPS

1. If the basket is overfilled, the food will cook unevenly.
Small ingredients usually cook a little faster than large
ones. More ingredients require more cooking time, fewer
ingredients require less cooking time.

2. Shaking/stirring the ingredients during cooking
optimises the end result and can help prevent uneven
cooking of the ingredients.

3. Adding a small amount of oil to the food will make it
crispier. Use no more than 2 tablespoons of oil.

4. Oil sprays are ideal for evenly applying a small amount
of oil to all foods.

5. You can fry any frozen foods or foods that can be baked
in the oven in a multi-cooker.

6. Frying foods with a high fat content will cause the fat
to drain to the bottom of the basket. To avoid excessive
smoke during cooking, drain the fat after cooking.

7. Foods marinated in liquid cause splattering and
excessive smoke. Wipe these foods dry before frying.

8. To prevent excessive smoke, do not cook overly fatty
foods in the multicooker.

9. Appetisers that can be cooked in the oven can also be
cooked in the multi-cooker.

10. The optimal amount of food for making crispy French
fries is 500 grames.

11. Use ready-made dough to quickly and easily make
delicious stuffed appetisers. Ready-made dough also takes
less time to prepare than homemade dough.

12. You can also use the multi-cooker to reheat food. To
reheat ingredients, set the temperature to 150°C for 10
minutes.




CLEANING AND MAINTENANCE

- Before cleaning, make sure that the multi-cooker is
unplugged and has cooled down.

- Use a clean, dry cloth to clean the interior. Do not use a wet
cloth to prevent water from getting inside the appliance.
Warning:

Do not use abrasive cleaning agents or rough sponges.

- Gently wipe the body with a damp cloth or paper towel.

- Never immerse the multi-cooker or its plug in water or any
other liquid.

STORAGE

- Store the appliance in a dry, cool place.

- If you are not going to use the appliance for a long time, put it
back in its packaging.EQUIPMENT AND COLOUR ARE

INDICATED ON THE PACKAGING OF THE PRODUCT

All materials in this manual have been carefully checked. In
case of errors, omissions and inconsistencies, the company
reserves the right to make the final interpretation. The
manufacturer reserves the right to make changes to the
design, configuration, and technical characteristics of the
product in the course of improving its products without further
notice.

NOTE

The shelf life of the product is unlimited, provided that the
product storage rules are followed.

The date of manufacture coincides with the serial number and
batch number indicated on the product packaging, xxxxx / xx /
XX - year, month and day, respectively. The shelf life and service
life of the product, subject to the rules of use and storage of the
product, is 3 years.

PRODUCT DISPOSAL

= [ Nis product complies with European Directive 2012/19/EU
on electrical and electronic devices, known as WEEE (Waste




Electrical and Electronic Equipment), provides the legal frame-
work applicable in the European Union for the disposal and
reuse of waste electronic and electrical devices. Do not dispose
of this product in the bin, instead going to the electrical and
electronic waste collection center closest to your home.

WARRANTY REPORT

Company distributor guarantees compliance of this product for
the use for which it is intended for a period of two year. In the
case of breakdown during the term of this warranty, users are
entitled to repair or else the replacement of the product at no
charge if the former is unavailable, unless one of these options
proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case,
you can then opt for a reduction in price or cancellation of the
sale, which must be dealt with directly with the sales vendor.
This also covers

replacement of spare parts provided that the product has been
used according to the recommendations specified in this man-
ual for both cases, and has not been tampered with by any
third party that is not authorised by company distributor. The
warranty will not cover any parts subject to wear and tear. This
warranty does not affect your rights as a consumer in accor-
dance with the provisions in Directive 1999/44/EC for member
states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a distributor company authorised
Technical Service for repair of the product. Since any tampering
of the same by anyone not authorised by distributor company,
or the careless or improper use of the same shall render this
warranty null and void. The warranty must be fully completed
and delivered along with the receipt or delivery docket for the
effective exercise of rights under this warranty. This warranty
should be retained by the user as well as the invoice, receipt or
the delivery docket to facilitate the exercise of these rights. For
technical service and after-sales care outside the Polish terri-
tory, please submit your query to the point of sale where you
purchased the item or check for further aftersales information a
https://rotexhome.com/
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TABNUUSA FAPAHTIMHOIO PEMOHTY

TABELA NAPRAW GWARANCYINYCH
WARRANTY REPAIR TABLE
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rapaH- Haaxo- KOHaHHS cepBicHoro AKUIN BUKOHaB
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Numer Data Data Opis naprawy Nazwa i pieczec Imie i nazwisko
naprawy otrzyma- | naprawy centrum serwis- technika, ktory
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Warranty Date of Repair Description of repair name and seal of Full name of the
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rotex

koMdopTHa TexHika ana Tebe

rotex.ua/support https://rotexhome.com/support/

Bupo6Huk/Manufacturer: “KomueHTp Cepsices YanHa JITO.”, MaHblo
LicTpik, NyaHxoy ciTi, Kutain/ “Comcenter services China LTD.”, Panyu district,
Guangzhou city, China.

IMnopTep B YKpaiHi: TOB “YkpnobytnocTtay” , YkpaiHa, 02002, M. Kuis, Byn.
Paicu OKinHoi, 4-B, odic 32.

BupobneHo B Kutai.

Made in China.

Producent: Sp. z 0.0. Ukrpobutpostach, Ukraina, 02002, miasto. Kijéw, ul.
Raisy Okipnoy, 4-B, biuro 32.
Importer in EU : Ibis Group sp. z 0.0., Ul. Hoza 86/410, 00-682 Warszawa, NIP

7831841361.
Serwis gwarancyjny (in PL): Diuga 87/91, 42-208 Czestochowa Ibis Group sp. z
0.0.
Wyprodukowano w ChRL.
rotex.ua rotexhome.com




