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WA WWAHOBHI NOKYMNLI!

Mu pagi, Wwo Bu obpanm TexHiky ROTEX i oakyeMo 3a goBipy. BiTaemo Bac
3 HOBOIO MiYKOIO.

(?LDRODZY KLIENCI!

Cieszymy sie, ze wybrates urzadzenia ROTEX i dziekujemy za zaufanie. Gratulujemy
nowego piekarnika.

@3 DEAR CUSTOMERS!

We are glad that you have chosen ROTEX appliances and thank you for your trust.
Congratulations on your new oven.
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WA TEXHUYHI OAHI HAMMEHYBAHHSA ENIEMEHTIB

Mopens ROT855-B2G 1. TepMoperynstop BepxHii
EUROSTANDART 2 Tepemiad pexmis

MoTy»kHicTb 2400 BT 4 Bi?;"}%g%g’;ﬂec’p HIDKHIV

XXusneHHa - 220-240 B 5001y, 5' IngikaTop po6o$|/|

TaMMep?C; XBUNH i/ 6. BHyTpilWHe OCBIT/IEHHSA

6 q)y",'K"“M VKOHBeK"“q fpuno 7. Micue BCTaHOBNEHHA BepTena

Po3ainbHMIN KOHTPOb TEMMepaTypur 8. CKnsHU ABepi

3BepXxy Ta 3HMU3Y 9. Pyuka

Po3Mip: 699x495x432 MM 10. TNy6OKM OeKn AMS BUMIUKM

1. BepTen Ta py4Kku and 3HiMaHHSA
12. PewiTka

13. Py4kun onga 3HiMaHHSA

14. HixHIM TeH

15. M'aTb piBHIB ANA OEKM Ta peLUiTKu
16. BepxHin TeH

BL DANE TECHNICZNE NAZWA ELEMENTOW

Model ROT855-B2G Gorny regulator temperatury
EUROSTANDART Prze%acznik trybow

Moc 2400 W Dolny regulator temperatury

1.
2
3.
Wymiary: 699x470x424 mm g Vv\\//;ﬁgigllt/ggg
Zasilanie - 220-240 V 50Hz 6
Timer 120 minut 7
6 funkcji / konwekcja / grill 8

Oddzielna kontrola temperatury na gérze Uchwyt

ina dole 10. Gtebokie blachy do pieczenia

1. Rozen i uchwyty do wyjmowania
12. Kratka

13. Uchwyty do wyjmowania

14. Dolna grzatka

15. Pie¢ poziomow dla blachy i kratki
16. Goérna grzatka

. Oswietlenie wewnetrzne
Miejsce montazu rozna
. Szklane drzwiczki

@B TECHNICAL DATA NAME OF ELEMENTS
Model ROT855-B2G 1. Upper thermostat
EUROSTANDART 2. Mode switch
Power 2400 W 3. Lovyer thgrmostat
4. Switch/Timer
Power suppl_y - 220-240 V 50Hz 5. Operation indicator
Timer 120 minutes _ 6. Internal lighting
6 functions / Convection / Grill 7. Spit mounting location
Separate temperature control on top and 8.‘ Glass door
b(_)ttomv 9. Handle
Dimensions: 699x495x432 mm 10. Deep baking trays
1. Spit and removal handles
12. Grill rack

13. Removal handles

14. Lower heating element

15. Five levels for trays and grill rack
16. Upper heating element




BAXXJ/TUBI BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3MNEKU

MNepen BUKOPUCTAaHHAM HOBOIO npwiagy Brneplle Baxk-
NMBO, WO6 BU mpoumTanm iHCTPYKLUii, BUKNAOeH y Lin
6pollypi, Ta OOTpUManuMcs iX, HaBiTb AKLLO MepPeKOHaHI,
1o Oobpe 3HAETe, 9K KOPUCTYBATUCA TakKMMM Mpunaga-
MU,

-[Mepen TMM gk Nig'eqHyBaTU NPUCTPIN OO eneKkTpomMepe-
XXi, mepeBipTe, UM 36iraeTbca Hanpyra, BKasaHa Ha npwu-
CTPOI, 3 HAMNPYrow y Mepexi.

- BukopumcrtoBymTe npunag nuwie 3a Moro npaMmm npm-
3HAUYEeHHAM, AK BUKNAOeHO B AaHIN IHCTRYKLLI.
HenpaBubHe NOBOOXEHHSA 3 MPWIaA0OM MOXKe Npu3Be-
CTW OO MOro MOSIOMKM, 3aMN04iaTV LWKOoOY KOPUCTyBaYeBi
abo MalHy.

- EnekTponpunag npusHadyeHMn nme gnsa BUKOPUCTaH-
HA y NoByToBUX yMOBax. BiH He mpu3HayeHuM Ong Ko-
MepLIMHOIro 3aCTOCyBaHHS.

- BUKOpUCTOBYMTE eneKTponiy nuwe ana npurotyBaHHA
NPOaYKTIB. He BUKOPUCTOBYMTE NpUaL B 9KOCTI aykepe-
na Tenna, He CyLWiTb Y HIM nanip, TKAHWHY Ta iHLWI npea-
MeTn. He BUKOPMCTOBYMTE MiY A9 CYyLWiHHA oaary.

- Hikonun He 3anuwanTe npauYmin NpUcTpin 6e3 Har-
naany.

- BunManTe wtencenb 3 pPO3eTKK, KoM BaM MOTPIOHO
OUYUNCTUTU NpwuNag, 3aMiHUTU TAMMOYKY.

- o6 YHUKHYTU PUCKY BUHUKHEHHS MOXEXi HE BUKO-
PUCTOBYMTE MepexigHMKM Npn NIgKIYEHHI Npuiany o
ENeKTPUYHOI PO3ETKMN.

- Llen mnpwmnag MO)XyTb BUKOPUCTOBYBATWM OiTK BiKOM Bif, 8
POKIB Ta 0CO6M 3 0OMEXEHUMU PIZUNUYHUMU, CEHCOPHUMM
abo PO3yMOBUMU MOXKTMBOCTAMKM abO 3 HECTAUeto O0C-
Bidy Ta@ 3HaHb, AKLLO iM 3abe3nedyeHo Harngg abo HagaHo
IHCTPYKLUIT Woao 6e3neyHoro KOpMCcTyBaHHA MPUIAO0M i
BOHW PO3YMItOTb MOB'A3aHIi 3 MM Hebe3meKu.

- OunMLLeHHS | 06CcNyroByBaHHA Npuiagy He MoxXke ByTun

rotex.ua

4

UA




OOPYyYeHO AOiTaAM 0 8 POKIB. Y Byab-aKOMy BUMNaAKy Lie
Mae€ BigbyBaTUCA Mig HAarNagoM OOPOCUX.

- MoTPiGHO TpUMATK MidKy Ta il WWHYP Y MicL,i, HegocTyn-
HOMY ON4 OiTen BIKOM MeHLLUEe HIXK 8 pOKIiB, KO/ BOHa ne-
pebyBaE€ Nia HanpPyroto Y OXONOOXKYETbCA.

- [iTV NOBUHHI 3HaxoAUTUCS Nig Harna9aoMm, LWoo6 BNeBHU-
TWCA, LLLO BOHM HE rpatoTb i3 MpuiagoMm.

- [iTAM 3aB60POHAETLCA rpaTMCS 3 MPUIaaoM.

YBATA! [locTynHi YaCTUHM MOXKYTb AyXKe HarpiBaTuca nig,
Yyac BMKOPUCTAHHA npunagy. He ponyckanTte 6n1M3bKo Ai-
TEN.

- He HakpmBaMTe OyxOBKY.

- 3abe3neyTe OCTaTHIO BEHTUALLIKO HABKOIO MPUCTPOIO
(He MeHLwwe 10 cM 3 ycix bokiB). EnekTponiy noBMHHa 3Ha-
XOOUTUCHA Ha BiACTaHI HE MeHLe HiXK 20 CM, TaKMX 9K Me-
6ni, WTOpU i T. iH.

- He BMKOPUCTOBYMTE eeKTPOorniy nopyd i3 mxepenamMmm
Tenna (razoBrMUM abo enekTPUYHUMK MAMTaMK), Nerko-
3aMMUCTUMKM MaTepianamMm, BOOAOK Ta B yMoOBax MiaBu-
LLLEHOI BOSTOrOCTI.

- BCTaHOBITb enekTponiy KyxoHHY TyMOOUKY, 9ka BUTPU-
My€E TeMnepaTypy He MeHLWe HixX 90°C, 3anmLuatoum Bifb-
HWIM NPOCTIP Had Heto. 3ab0pPoHAETLCA BOYyO0BYBaTK MiY
abo BCTaHOBAOBATH ii BcepeanHi TYMOOUKM.

- EnexkTpryHMM WHYpP He MOBMHEH TOPKATUCA rapaymx
MOBEPXOHD.

- Hikonn He nigHiManTe / He mepecyBanTe enekTponiy,
MOKWM BOHa Mig'egHaHa 00 eNeKTpoMepeXXi.

- BukopucTtoBymTe nmwe nocyn, NnpusHavyeHunim gasa enekx-
Tporeyen.

- He BumKNaganTe npoayKTn 6e3nocepedgHbo Ha Harpi-
Bas/lbHI €fleMeHTU, BUKOPUCTOBYMTE O/1F LbOrO PEeLUiTKY
abo neko.

- He knagite B enekTponiy npoayKT B repMeTUYHO 3a-
KpUTOMY nocya,.
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- 3a00pOHAETbCA PO3irpiBaTV B eneKTpornedi Macno
«Onito», OCKISTbKU L& MOXKe MPU3BECTU 0 3aropsHHS.

- 3a60POHSAETLCA FOTYBATK B efleKTporeYyi, BUKOPKUCTO-
BYIOUM MepraMeHT Ta iHWKMM nanip Oas BUMIKaHHS,
KPIM BMMagkKiB BUMIKAHHA MUPOriB, KO/ ManepoM 3a-
cteneHa dopmMa ONna BUMiKaHHA. 3a60POHAETbLCA BU-
KOPUCTOBYBATK NanepoBi GopMun A9 BUMIKaHHA.

- 3 MeTo 3anobiraHHa 3abpyOHeHHIO BHYTPILLIHbOI
MOBEPXHI KaMepK enekTporedi MpoTUKanTE HOXXEM
ab0 BMOENKOO LLiNbHY LLUKIPKY OBOYIB | dPYKTIB Nepen,
IX 3aniKaHHAM.

- BigumnHanTe | 3a4mMHAaMTe OBEPLL eneKkTponeyi nuiie
3a py4Ky, NnaBHO | 6e3 yaapis.

- He cTaBTe HIYOro Ha BIOKPWTI OBepPLL eneKkTponeui.

- IMig yac ekcnnyaTauil Npuniany, a TakoX o4YMLLEHHS
He rproKanTe gBepuUaMu.

- He ponyckaeTbca NoTpanagHHS XooaHUX piguvH Ha
CKJTO OBEPLUAT Nia Yac poboTn Nnpuniany.

- He BMKOpMCTOBYMTE YKOPCTKI abpa3mBHiI MUIOUI 3aCo-
6n abo rocTpi MeTaneri CKPebky ANa YMLIEHHSA CKNa
OBepUAT OAyXOBOI WadKn, OCKITbKM BOHU MOXYTb MO-
OpanaTy NMOBEPXHIO, LLO MOYKe MPU3BeCcTM A0 Po30uT-
T4 CKMa.

- Y BUMaaKy 3aropsaHHsa B KaMepi efiekTponedi, He Bif-
UMHAKOYM OBepUAT, Big'€eaHanTe Npwunian Big Mepexi,
BUMHABLLUW BUNKY Npwuiagy 3 pPoO3eTkW. 3araciTb BO-
FOHb MOKPO FaHYipKO, HEe TOPKAtYMUCb MOBEPXHI
OBepuAT. BUKOPUCTOBYMTE TEPMO3aXMUCHI PyKaBULLI.

- HeobxioHO peTenbHO BUCYLLUMNTM PYKU, MepLL HiXK Ha-
TUCKATU | MPOKPYYYyBaTWM KHOMKM Npuiagy i TopKaTmcs
00 BUKW LWHYPA Ta eNeKkTPUYHUX geTtanemn.

- HaMaramTecsa He 3anmLaTh Ha NOBEPXHAX MPOAYKTU
| PEYOBMHM i3 BMICTOM KMUCMOT (MMMOHHMK CiK, TOMaT-
Ha MacTa, oueT i T. 4.).

PeyoBWMHM i3 BMICTOM KUCMOT MPW TPMBANOMY KOHTaK-
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Ti po3'igatoTb MOBEPXHIO | POONATL ii TBMAHOIO.

- Mig Yac Big'€OHaHHA Big €MeKTPUMYHOI PO3eTKKM bepiTbca
pyKamMm 6e3nocepenHbo 3a lWTencenb. Hikonm He TArHiThb
3a WHYp 47149 Toro, Wwob BUUHATKM MOro.

- He BMKopuUCTOBYMTE Npuniag y BMMagkKy, Konm Mepexe-
BMI LWIHYpP abo BMAKa MoLlKoayKeHi, abo npwunag 3inco-
BaHWN. Y LUbOMY BUMAAKY 3BEPHITbCA OO0 HAMOAMKYOro
creLianiaoBaHOro CEPBICHOMO LIeHTPY.

- e npwunan He npusHadvyeHMn ong poboTH i3 30BHiILL-
HIMW TanMepaMm abo cneuiaNbHUMU CUCTEMAMU Kepy-
BaHHS.

- MNepen TMM, 9K MOCTaBUTKM CTPaBY Y AYXOBKY, PEKOMEH-
OYETbCA PO3IrpiTv Npunag npotarom 8-10 XBUAMH.

- BUpobHUK He bepe Ha cebe BigMOBIOANbHICTb 3a LLUKO-
Oy, Wo BMHWKAA BHACMIQOK HEMPaBMAbHOro abo He ne-
penbadyeHoro UMM MNocibHMKOM 3 eKcryaTaLlii.

«OBEPEXHO: Napsaya noBepxHa»

NIArotToBKA 4O POBOTU

- BiokpuinTte ynakoBKy, akypaTHO BUMMITb Npwuniaa, BMaanitb

BCI MakKyBaslbHI Ta peKfaMHi MaTepiann. He possonamTe

OiTAM  rpaTuca 3 nakyBasbHUMKM MaTepianamMu, 36epiramTe ix

B HEOOCTYMHOMY A9 HMX MiCLLi.

- BUMMITb BCi akcecyapm i MOCIOHMK 3 ekcnyaTtalii.
[NepeBipTe  KOMMMEKT MocTadaHHAa  (OmMB.  po34in

«KoMnnekTauia») i mepekoHanTeca y BiACYTHOCTI MeXaHIuYHMX

MOLLUKOOXKEHb.

Micna 36epiraHHa abo TPaAHCMOPTYBaHHA MNpwnagy 3a
TemnepaTtypu Huxkde 15 °C HeobXigHO BUTPUMATKU MOro 3a
KIMHATHOI TeMnepaTypy He MEeHLW HbK 2 rogunHu nepen
YBIMKHEHHSM B €/IEKTPOMEPEIKY.

- 3HIMITb YCi peKNaMHIi HaKNeMKW. NMpoTpITb KOPMYC i BHYTPILLHI
MOBepPXHi Mpunaay Bonorot rybko. PeTenibHO NPOoCyLUiTh.

MNpoMUMTEe BCi aKcecyapu Tensok MUMbHOK Bopot Ges
BUKOPUCTAHHSA arpecmMBHUX i abpasmBHUX MUIOUYMX 3aCODIB.
PeTenbHO NPOCYyLWIiThb.
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OMUC NAHENI KEPYBAHHSA TA i ®YHKLIN
Y neuax Rotex peanisoBaHe po3dinbHe Kepy-
BaHHA TeMMepaTypoto 3Bepxy i 3HM3Y KaMepu
neyi onga 6inbll LWMPOKMX MOXTUBOCTEN MPU-
roTyBaHHS CTpaB. Lle o3Hauag, Wo BM MoxeTe
camMi BCTaHOBMOBATM HeobxioHy BaM Temme-
paTypy i Kpalle KOHTPOMtoBaTM MpoLec npu-
roTyBaHHS, FTOTOBHICTb CTpaB i BUMIYKMN.

NMAHEJIb KEPYBAHH{A CKJTAQAETbCA 3:
PerynaropiB TeMnepatypu - 3a JOMNOMOTIoo
HUX MOYXHa CaMOCTIMHO BCTaHO BUTU HEOOXia-

"Hy TeMnepaTypy NPUroTyBaHHSA CTpaB Yy Adia-

na3oHi Big 70°C no 250°C 3Bepxy | 3HM3Y Ka-
Mepu neui.

MepeMukayda pe>xumis - 3a  goro-
MOMOK HbOMO MOMXHa obpaTy OoauH i3
6-TV PEXXMMIB PO6OTU eneKTponeuyi:

BepxHE HarpiBaHHA -rpu3HadeHe AOn4
MPUroTyBaHHA TOCTIB, @ TAKOXX OTPMMaH-
HA 30/10TaBOi CKOPWHKW Yy pasi MnpuroTty-
BaHHA puUbK, BIOAOUBHUX, KypPAUMX HIXKOK
i Kpwneub. Woro cnig BCTaHOBMOBATU Ha
3aBepluanibHOMYy eTani MPUIroTyBaHHS.
Hun>XHe HarpiBaH4g -npusHayeHe o149 BU-
MNiKaHHA TOPTIB i3 rNa3yp’to, TICTEYOK i NeYymBa.
BepXHE i HWXHE HarpiBaHHSA- npwu-
3HayeHe g9 MPUroTyBaHHA BUMIYKK, M'Ac-
HUX | PUOHUX CTpaB, 3arikaHHA OBOMIB.
BepxHE i HWKHE HarpiBaHHA 3 KOHBEKLi€o —
NPU3HadYeHe ONa yTBOPEHHSA XPYMKOi CKOPWH-
KW, BUCYLLYBAHHSA 3aHAATO BENMKOI KiNTbKOCTI
COKY, O BMAOINMBCS, @ TAKOXX O/19 4OCTAaTHbOIrO
MPOMiKaHHABENIMKOronMpPoraaboTy LK NTULLI.
BepxHee U HNKHee HarpeBaHue c BepTesioM
- Npu3HadyeHe ON49 MPUroToBNeHMa MNTULbI,
MAca 1 pbibbl Ha BepTene.
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X BepxHee U HU)KHee HarpeBaHMe C KOHBEK-
=2 LuMen u BepTenoM rnpeaHasHadyeHo ang obpa-
30BaHMS XPYCTALLEN KOPOYKM MPU MPUTOTOB-

© - neHunsa NTULbl, MAca 1 pbibbl Ha BepTene.
( ) Perynatop 4yacy — 3a JOMOMOIOK HbOro MOXK-

N/
100 %50

Ha BCTAHOBUTW 4Yac MPUroTyBaHHSA CTpaBW.
IHOMKATOP POBOTU | BHYTPILWIHE MIACBIYYBaHHSA MiYKKM Mo-
YMHAOTb MpautoBaTK (CBITUTUCS) MNiCNA BCTAaHOBMEHHS He-
0bXxigHOro Yacy 3a OOMOMOroK pPeryndaropa 4yacy i racHyTb,
KO/ BCTAaHOBMEHMM Nepion poboTn enekTponedi 3aKiH4YMB-
cq. MNicnga 3aKiH4YeHHAa BCTAHOBIEHOIO Yacy poboTn eNeKTpo-
nedi 3By4YnTb CUMHaAMN. AKLLO BUMKHYTW HarpiBaHHA Heobxia-
HO paHille, HIXXK 3aKiIHYMTbCA BCTAHOBIEHMIM Yac, perynaTtop
yacy cnig NPoKPYTUTUNPOTU FOOAMHHWMKOBOI CTPISTKM OO0 MO-
3Hauku O.

MNEPLUE BUKOPUCTAHHA

MNepen NepLUMM BUKOPUCTAHHAM PEKOMEHOYETbCA BUMHATL 3
eneKTponeyi BCi akcecyapw. BcTaBTe BUMKY B PO3ETKY. YBIMKHITL Miy
Ha «XONMOCTUM» LIMKIT CMAaXKeHHSA (LMK pobOoTU B peXmMi «BepxHe i
HWXKHE HarpiBaHHA»), LLOO YCYHYTM 3aMax i UM, 9Ki MpoayKytoTbCa
PEYOBMHAMMW, HAHECEHUMM Ta METasEBI AeTasli 3 METOO iX 3aXMCTY.
14 uboro:

- YBIMKHITb €M1eKTPOrMIY, NMPOKPYTUBLLK MNEPEMMKAY PEXXUMIB OO0
CUMBONY

£ BCTaHOBITb MaKCKMasbHY TEMMepaTypy 3a OOMNOMOrok TEPMO-
perynatopis 1A i 3A | HaNnaWwTywn Te Tammep Ha 15 XBUNWH;

- 3a/IMLLITb NPWNaA, NPALoBATA 3 BIOUMHEHVMIM OBEPLATAMM Y MPO-
BITPOBAHOMY MPUMILLIEHHI.

Mig Yac poboTK Nedi BUANeHHa ayMy 3roBEPXOHb METaNIEBUX Ya-
CTUH i BIYHKMX OTBOPIB € HOPMarbHUM ABMLLEM. [1icNa 3aKiHYeHHS
BCTaAHOB/IEHOMO Yacy MPOBITPITb MPUMILLIEHHA.

MNepen TMM aK TOPKaTUCA 0O NepeMUKAYIB Ta KHOMOK Ha MPUCTPOI
A9 BCTAHOBMNEHHS iX Yy 6GakaHi No3uLi, @ TaKOX 00 LUTENCeNbHOI
BUMKM Y LLHYPA XXUBMEHHS, MEPEKOHAMTECA Y TOMY, LLIO BaLlli PyKM
cyXi.

EKCMNNYATAUIA NPUNALY

BCTaHOBITb €MeKTPOniy Ha WWNPOKY TEPMOCTINKY MOBEPXHIO
Ha BigcTaHi He MeHLle HixX 10 cM Big cTiH, MebniB i T. O. o6
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YBIMKHYTW €1eKTpOoniy, BCTaBTe BUIIKY B PO3eTKy. [liarotymre
MNPOAOYKTW | MOKNaaiTh iX y BionoBiaHe Aeko. BcTaHoBITL Oa-
YKaHUM pexxmMM pobOoTM Ha MaHeni kepyBaHHA 2A. MpPoKpyTiTb
TEPMOPErYNATOPM A0 NO3HAUYKM BaykaHOI TeMnepaTtypu. BeTa-
HOBITb BaXkKaHWM PEXMM HarpiBaHHA 3a JOMOMOIO perynsa-
TopiB 1A-3A. 3a HEOOXIOHOCTI YBIMKHITb PEXXMM 3 KOHBEKLLIEHO.
* KOHBEKUIA (OBAYBAHHA) 3A LOIMNMOMOTIOKO

— BEYOOBAHOIO BEHTUJTATOPA

KoHBeKUis — Le nepeHeceHHa Tensna MNoToKaMK MOoBITPS.
MpuHUMA 1T gii nofdarae y TomMy, Lo Tenne v XonogHe rnoBiTps
MIHAOTbCA MicLUSaMM (Tennie MoBITPA MNigHIMAETbCA Bropy, a
XONOLOHE OMYCKaeTbCA OOHM3Y). TaKMM YMHOM, MOTOKWM MOBI-
TPA NepeMILLYOTbCS, | MOro TeMnepaTypa CTae BCoaM OfHa-
KOBO. 3aBOSKM KOHBEKLLIT MOXXHa roTyBaTK CTpaBW HaBIiTb 3
BUKOPUCTAHHAM KiflbKOX pPexXxmMiB 6e3 Heba)kaHOoro 3Milly-
BaHHA apoMaTiB.

BcTaHOBITb 6a)kaHMIM Yac 3a 4OMOMOroto TanMepa. IHgukaTop
PO6GOTM Mpunany 3acBiTUTbCA, | eNeKTPOonid No4YyHe npaLoBa-
Tn. TanMep Byae nokasyBaTW 3BOPOTHIM Bianik Yacy. Konu vac
3a TaMMEPOM 3aKIHUYMNTbCA, NiY BUMKHETbCS, | MPO3BYYUTb CUT-
Han. LLLo® 3aKiH4MTK NpUroTyBaHHA OOCTPOKOBO, MPOKPYTITb
PYUYKY TamMepa A0 no3Hadvk Bumk. (OFF).

HarngoawmTe 3a NpouecoM NpUroTyBaHHA Kpi3b CKAIAHI ABEPI.
3BepTanTe yBary Ha mo3Hauykm o6paHmX PEXXMMIB, Yac MPUro-
TyBaHHS, BCTAHOBNEHY TeMMmepaTypy. 3a NoTpebun nepeBep-
TauTe IHrpedieHTM CTpaBK, WBMAOKO BIOYMHSAIOUM Ta 3a4MHA-
louM gBepuaTa.

1O 3aKiHYEeHHI MPUroTyBaHHSA BCTAHOBITb BCi perynatopu y
nonoyxeHHa Bumk. (OFF) Ta BUMMITb BUKY 3 po3eT Ku. LLLo6
BUMKHYTW OYXOBKY OOCTPOKOBO, MPOKPYTITb PYy4YKy Tammepa
00 no3Hadykn BuMK. (OFF) Bpy4dHy. BiguuHiTb ABepusaTa. Bu-
TAMHITb 4EKO 332 AOMNOMOIoK0 YXBaTy UM OOAMHITb KYXOHHI pyKa-
BMYKW (He BXOOATb A0 KOMMNEKTY).

NMPUTOTYBAHHA M'ACA HA POXXHI

BCTaHOBITb «BUOENKY» Ha CMULIO POXKHA | MPUKPYTITb. Haca-
OiTb M'aco (KypKy) Ha poXXeH. NMpUKpyTIiTb BUOENKY Ha CAULLIO
POXXHa 3 iHLWoro 6oky. NepeKoHanTecs, Lo M'Aco po3nofine-
He pPIBHOMIpPHO. BCTaBTe oauH KiHELb CNKLi Yy PO3'EM ABUIYH3,
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a IHWMI po3TallynTe 3 NPOTUNEXXHOro BoKy. 3a4nHITb ABep-

uata. O6epiTb Pexum. [—
PITb P E

BCTaHOBITb MakcKMMarbHy TEeMMepaTypy pPeXxmmy. BcTaHOBITbL 6a-
YKaHUM Yac. EneKTponiy noyHe npautoBaTh, poykeH obepTaTmcs.
Mo 3aKIHYEHHI MPUIroTyBaHHSA BCTAHOBITb BCI perynaTtopum y no-
NoyxeHHA BUMK.(OFF) | BUMMITb BUIKY 3 PO3ETKM. 33 OOMOMOIoo
LLUMMLLIB BUMMITb M'ACO 3 AYXOBKMW. [1119 36MPaHHSA Kpanesb XX1py
BCTaHOBITb Mig POXXHOM OEKO. PEKOMEHAOYETLCA HATUTU Y OEKO 2
CKAAHKM BOOM, LLOO YHUKHYTW YTBOPEHHA OMMY | HEMPUEMHUX
3anaxiB.

BUMIYKA

3MacCTiTb AeKO A9 BUMNiKaHHA abo dpop My And BUMiKaHHSA oni-
€10 | HAMNOBHITb TICTOM. BCTaHOBITb PELUITKY UM BCTAHOBITb AEKO
abo dopMy 3 TICTOM Ha peLliTKy. YacTa TeMmnepaTypa NpuroTy-
BaHHSA OEAKMX MPOAYKTIB, LLO HaBeOEeHI HMKYeE, € NMLLE PeKO-
MeHOALUIgMM Ta 3asiexkaTb Bif, KiTbKOCTI IHFPEedIeEHTIB, IXHbOIo
PO3MipYy, PO3MilLleHHSa B enekTponedi. LLlo6 gocartn Havkpa-
LLIOrO CMaKy, TPOXM 36iNbluyMTe/3MeHLLYyMTe Yac i TeMnepaTy-
Py, BMUKaOUYM HarpiBasibHi eleMeHTM Pa3oM Ta MOOAMHLL.
CYLWIHHA

NMokMagiTb Ha PeLwWwiTKy WMaTOYKM NPOAYKTIB (0BOYI, GPYyKTH,
rpnbun, 3eneHb, TpaBu, M'ACo, pUby, XNi6) OOHUM LLIAPOM He

PEKOMEHOALLI 3 MPUTOTYBAHHSA

PeuenTn/KinbkicTb Mpapycn Yac dyHKLiA
CMaykeHe M'aco (1000r) 200°-230° | 60-80 xB. *
CMaxkeHa puba (1000r) 190°-210° 30-40 xB. *
3anedeHi oBoui (500r) 190°-210° 30-40 xB. *
M'qaco, oBoui, pnba y donbsi (500r) 190°-210° 30-45 xB. E]
3acMa)kyBaHHSA M'sica, oBouiB, pnbu (500r) 230° 20-30 xB. L
3anikaHKa 3 MakapoHHMX BUpo6iB (1000r) 200° 20-30 xB. *
Xni6 (500r) 230° 20-35 xB. ZJ
TopTu i nuporu (500r) 170°-180° 25-40 xB. *
MeyunBo,HEBENUKI KOHOUTEPCbKI BUpo6u (200r) | 170° 10-15 xB. E]

= =«
1 06epiTb PEXUM i nocTaBTe perynatop -Ga) Ha «O» rpadycis
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LLINbHO, WO6 MOBITPSA LUMPKYNOBaNo BinbHO. O6epiTh peXkmm
«HWKHE HarpiBaHHA». BCTaHOBITb TaMep. YBIMKHITb €NeKTPOo-
Miv | BCTAHOBITb MiHIManbHy No4YaTkoBy TeMnepaTtypy 60°C. Y
MpoLeci CyLliHHA TeMMepaTypy Ta Yac MOXXHa AeLlo 36inbLuy-
BaTV abo 3MeHLLYyBaTK. 3a MoTpebun NpoL.ec MoBTOPUTMU.
PO3MOPOXYBAHHA

MoKNafiTb Ha PeLUiTKY 3aMOPOXeHi NpoayKTn (M'aco, puoy,
dapu, rpnbu To o). O6epiThb PeXxxnM «BepxHe HarpiBaHHA».
BCcTaHOBITb TaMep Ha 3-5 XBUMUH. YBIMKHITb eneKTponiy i
BCTAHOBITb MiHIManbHYy Mo4aTkoBy TeMnepaTtypy 70°C. 3a no-
Tpebw npouec NOBTOPUTU.

YBATA: MNpoayKTy crig po3MillyBaTu Ha BiACTaHi He MeHLW
HiDK 2 CM Bif, BepXHiX HarpiBaJibHNX e1IeMeHTIB.
OYMLLEHHA | gornaa 3A NnPUJ1AOO0OM

- [Nepen o4yneHHIM Npuiaay NepekoHamTecs, WO BiH Big'en-

HaHWI Bif, eIeKTPOMepPEXKi Ta MOBHICTHO OXOOB.

- o 3aKiHYEHHI MPUIrOTYBaHHSA 3aBXXOM OUMLLYMTE efleKTponiy

Bif, 3a/IMLLKIB iXKi Ta 3abpyaHEHb.

- He BigknagamTe ouuLLEeHHS Npwnaay Ha TpWBanum CTPOK, LWob
YHUKHYTW YTBOPEHHS 3aNMLLKIB DXKi, AKi BaXKKO BUOANUTL. He 3a-

HYyptoMTe Npumnag y BoOy Ta iHLWI piavHW. 3aBXam cnigkymTe 3a
TUM, LLOG BOOa He MOoTpaniana B eNeKTpUYHI 3'€egHaHHS.

- MpoMminTe akcecyapu TeNIOK MUMbHOK BoAoK 6e3 BUKopU-
CTaHHA arpecuBHKX i abpasmMBHUX MUKOYKMX 3acobiB. PeTenbHo

MPOCYLUITh.

- [nda BMOaNeHHs 3anMLLKIB MPOOYKTIB Ta XMPHUX MI9M MNpo-
TPITb BHYTPILLHI Ta 30BHILLUHI MOBEPXHI eNeKTponedi BOSIOrowo
raH4ipKoLo i3 JoAaBaHHAM M'AKUX HeabpasmBHUX MUKOYMX 3a-
co6iB. [MOTIM MNPOTPITb YMCTOK BOSTOIOK rAaHYiPKOK 6e3 MUIoYMX
3acobiB | BUTPITb iX HACyXo.

- CnigkyvTe 3a TUM, Wo6 Boda He noTpannana y BeHTUNALINHI
OTBOPU efeKTporeui, OCKINTIbKM Lie MO)Xe MPU3BECTM 40 BUXoaQy

Npwvnagy 3 nagy.

- 119 oumnLLEHHA HE BMKOPUCTOBYMTE abpa3mBHI peyoBMHM, a
TAKOXK YXOPCTKI MOYasnkm, GKi MOXXyTb 3iMCyBaTV MOBEPXHIO OETaA-
nen npuvnagy.

-lNoBTOptOMTE L0 MpoLenypy MiCNa KOXHOMo BUKOPUCTaHHS
eneKTponeyi.
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TPAHCIMOPTYBAHHSA | 3BBEPITAHHA
- TpaHCMoOpPTyBaHHA MpuMIagiB BUKOHYETbCA YyCiMa BUOAMU
TpaHCMNopPTy BiAMOBIAHO OO0 MPaBU/T MepPeBE3EHHSA BaHTAXIB,
AKi OitoTb 419 TPAHCMOPTY KOHKPETHOro BMAY.
- Mpn NepeBe3eHHI Npuiagy BUMKOPUCTOBYMTE OpUTiHANbHY
3aBOACHKY YMAaKOBKY.
- TpaHCNopTyBaHHA NpuniaaiB NMoBUMHHO BUKOHYBaTMCH 6e3
MOXXTMBOCTI 6e3nocepenHboro BMNAIMBY Ha HUX aTMOCHEPHMX
oMafiB Ta arpecrBHMX CepPEenOBULL
- Mpwnagw 36epiratoTbCa y 3aKPUTOMY CYXOMY i YNCTOMY MpPU-
MilLLEHHI 32 TeMMepaTypW OTOUYHOUOro MOBITPSA He BULLe + 40
OC Ta BiAHOCHOI BOSTIOrocCTi He BuLLEe 70% Ta BiACYTHOCTI B OTO-
YyOYOMYy CepedoBULLI KUCMOTHMX Ta IHLWMX BMMApPIB, WO He-
raTVBHO BM/IMBAOTb HA MaTepianu NpuIaais.
KOMIMMNEKTALIA | KONMIP BKA3AHI HA
YMNAKOBLI MPOOYKTY
Bci MaTepianu gaHoi iIHCTPYKLIi Byn peTenbHo nepeBipeHi. Y
pa3i BUABMEHHSA MOMUIOK, YNYLLEHDb | HEBIOMOBIOHOCTEN KOM-
MaHia 3anuMwae 3a coboto MPaBO OCTATOYHOIO TPAKTyBaHHA.
BUPOBHKMK MaE MNpaBo Ha BHECEHHSA 3MiH 00 AM3aMHYy, KOMIM-
NeKTauii, @ TaKoXX OO0 He3HaUYHMX TEXHIYHMX XapaKTEPUCTUK
BMPOBY Nif Yac BOOCKOHaNeHHa CBOEi NpoaykKLuii 6e3 gonaT-
KOBOIO MOBIOOMMNEHHSA MPO Ui 3MiHWN.
NPUMITKA
TepMiH 36epiraHHa BUPoOy, 38 YMOBU BMKOHAHHA Mpa-
BMM 36epiraHHa BUPOBY, HeoOMeEXXeHU M.
[aTa BUPOOHMLTBaA 36iraeTbca i3 cepilHUMM HOMEPOM i
HOMEePOM napTii, IKi BKa3aHi Ha ynaKoBLLi TOBapy, XxXxx /
XX / XX — piK, MicsiLib Ta geHb BignosigHo. CTPOK (TepMiH)
MPWAOATHOCTI BUPOBY Ta CTPOK (TEPMIiH) Cny>6u BMpoby,
33 YMOBUW BMKOHaAHHSA MpaBu/l BUKOPUCTAHHA Ta 36epi-
raHHa BUPOOBY, CTAaHOBUTb 3 POKW.
YTUNI3ALIA
Lle cMmMBOM O3Ha4aeg, WO Len NpoayKT He MOXXHa BU-
KNOaTu 3i 3BUYaNHUMKM MobyToBMMM Bigxogamm (2012/19/
= C). [JOTPUMYMNTECH MPaBU BaLLOI KpaiHW WOOO0 PO3-
AiNbHOro 36opy ENEKTPUYHKMX Ta e1IeKTPOHHMX BMPO6IB. [Mpa-
BUbHA YTWNI3aLlig AonoMarae 3anobirt HeraTBHUM Hacnia-




KaM O/19 HAaBKOMIMLLHbOIO cepenoBuMLLa Ta 340P0B'A NtOaMHN.
YMOBU FTAPAHTIMHOIO OBCJZTYTOBYBAHHSA

LUAHOBHWMI NMOKYMELBb!

KomnaHia Rotex Bmucnoentoe noaaky 3a Baw Bubip i rapaHTye
BMCOKY 4KiCTb | 6e3goraHHe ¢yHKLIIOHYBaHHA npuabdaHoro
BamMun BMpoOGy Mpu OOTPUMMaHHI NpaBuWa MOro ekcrayaTtadii.
TepMiH rapaHTii Ha BCi BUpOOU - 24 Micali 3 oHA npuabaHHA.
LIMM rapaHTiMHUM TanoHoOM Rotex miaTBepaXXye CMpaBHICTb
JaHOro BUpoby i bepe Ha cebe 3060B'A3aHHSA MO 6E3KOLLTOB-
HOMY YCYHEHHIO BCiX HEeCMpaBHOCTEN, LLO BUHUKIN 3 BUHM
BMPOOHMKA. NapaHTIMHMM PEMOHT MOXXe ByTM NMpoBeOeHUN B
aBTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LLIEHTPI Ha TepUTOpPIT YKpaiHW.
FAPAHTINHI 3060B'A3AHHS

I. TEPMIH TAPAHTII IKOCTI | BIANOBIAHOCTI 3AABJIEHO-
MY TEXHIMHOMY CTAHY CKINNAQAE:

1) Ha BMpi6 — 24 MicqaLi 3 oHa Moro npogaxky (NiarBepoyKyeTbca
TOBAPHUM YEKOM);

2) Ha 3aMiHeHi micng 3akiHYeHHd rapaHTIMHOIO TEPMIHY BY3-
nn, arperaTu i 3anacHi YacTuHM — 30 OHIB 3 OHA iX YCTAHOBKU Y
BMPIO (MiATBEpPOXKYETbCA B rapaHTiMHOMY TafoHi BigMoBiaHOW
BIOMITKOIO 3 KPYI/10K0 MeYyaTKOK CEPBICHOMO MiANPUEMCTBA).
3) Mpwn 06MiHI TOBapy Ha aHanoridyHy Mogenb y rapaHTiMHOMY
TanoHi BMNMCYETCA OaTa NpodaXky ToBapy Ta AaTa PEMOHTY To-
Bapy LLUSXOM OBMiHY.

Il. BAMOI'M OO NPETEH3II

3 MeTo MOoCUMeHHs BIAMNOBIAANBbHOCTI €KCnepTiB 3a BUCHO-
BOK, MpeTeH3ii Woa0 AKOCTI BUPOOyY i MOro TeXHIYHOro CcTaHy
NPMMNMatOTbCA TiNIbKM B YMOBHOBAXXEHMX CEPBICHMX MNianpwu-
EMCTBaAX, a TAKOX Y CePBICHMX Bigainax po3apioHoi Toprisenb-
HOI MepeXKi, e 6yB NpuaobaHunin BUpid.

lll. IPOBEOEHHS TAPAHTIMHOIO PEMOHTY:

1) FapaHTIMHUM PEMOHT BUPOBY 30IMCHIOETLCA YMOBHOBAXE-
HUM CePBICHUM MNIOMNPUEMCTBOM.

2) Y pas3i NnpoBefeHHs rapaHTIMHOMO PEMOHTY, FapPaHTIMHNI
TEPMiH Ha caM BUPIO i MOro KOMMMEKTYyoUi YaCcTUHK, AKi He
Oy/1M 3aMiHEHi NP PEMOHTI, MOJOBYYETbCA Ha TEPMIH Nepe-
OyBaHHSA BUPOOBY Yy PEMOHTI.

IV. BAXJ/INBO! TAPAHTIA HA BUPIB BTPAYAE CUNTY Y
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PA3I, KOJ1n:

1) BUpi6 He Ma€ LbOoro rapaHTiMHOro TasloHa.

2) TapaHTIMHWIM TanoH 3anMoBHEHWW 4YacTKoBO abo Henpa-
BUMbHO i/abo 3 BUMNpaBieHHaMK 6e3 ix nigTeepaxeHHs Mpo-
nasuewm;

3) CepiHM HOMep Ha BUPOLI BMaaneHm abo noluKogyKe-
HWM, 9KLLO BiH TaM ByB nepenbadeHnn i paHille 6yB 3anmca-
HWW 0O FAPAHTIMHOIO TaNoHy.

4) PeMOHTHI poboTK NpoBeaeHi cepBiCHUM MiAMNPUEMCTBOM,
He YMOBHOBA)XXEHMM Ha AaHWW BUAO Oi9NbHOCTI (NigTBEpOXKY-
€Tbca JoroBopoM abo 04HOPa30BOK Yrodoto).

5) Bes y3rogykeHHsa 3 lNMpopaBLEeM A0 BUPOOY BHECEHI KOH-
CTPYKTMUBHI 3MiHW (NIiOTBEPOYKYETbCA €KCMNePTHMM BUCHOB-
KOM).

V. TAPAHTIA HA BIANOBIAHICTb BUPOBY AKOCTI HE
NOWUNPETBCAH HA BUTNMAOKWU, KOJIU HECMPABHOCTI BU-
POBY BYJ1IU BUKJTUKAHI:

- Hen6anuM NOBOOYKEHHSAM 3 HUM | HEMPAaBUIbHOK MOro eKc-
nnyaTauieto (Hanpukiag — eKcnayaTauia B yMoBax «He noby-
TOBOro xapaKTepy», A€ BUKOPUCTaHHA BMPOOBY HempuoaTHe
yepes 3MiHy MOro cTaTycy 9K «npuiag NnobyToBOro npusHa-
UeHHSa»; eKcrlyaTauisa 3 MopyLweHHAM BUMON 3aralibHO Mpu-
MHATUX MNpaBua 6e3mekn npu eKchnyaTauii eneKTpUuYHMX
npwvnianiB, HEOOTPMMAHHAM IHCTPYKLLT 3 MOHTa)Xy | ekcrnya-
Tauii i T.4.);

- HEeMpPaBUIbHUMM MOHTaXHUMMU i/abo NMycKoHanaroayKyBasb-
HUMK poboTamu;

- TPAHCMOPTHUMM Ta MEXAHIYHMMM MOLLUKOOXKEHHAMU;

- BUKOPUCTAHHAM HeaKiCHMX abo HeBIOAMOBIAHUX BUTPATHUX
MaTepianis;

- NIgKMOYeHHAaM BUMPOOBY 00 KOMYHIKaLiM i cucteM (enek-
TPOXMBEHHS), LLLO HE BiAMOBIOAOTb BUMOraM HalioHaIbHMX
Hdep>xaBHMX CTaHOAPTIB;

-NMPUPOOHUMUN 9BULLAMU, CTUXIMHUMU JTMXaMKU, MOXKEXKELD |
T.iH.

-nonagaHHaM y BUPI6 CTOPOHHIX NpeaMeTiB, PeYOBUH, PiAUH,
TBAPWH, KOMax i T. iH.




CMUCOK CEPBICHUX LLEHTPIB 3 OGCJIYTOBYBAHHS
TOBAPIB TOPIOBOi MAPKU «ROTEX» B YKPAIHI

Bina LepkBaa

CL, “2nmkoH”

6yn. OnekcaHapiNCbKU,
52

38(0456)38-29-00, (098)0176125

BiHHMUA CLL «CneuianicT» Byn. Nopwuka,l (0432) 57-91-91, 50-91-91
BiHHWMUSA B® TOB «Jlotoc» ByNn. EHepreTnyHa,3-a (067) 622-56-62
Tynaw none CLL «EnekTpocBit» By/. LleByeHKa, 18-8 (06145) 4-14-21, (095) 3511442,
(098) 5580348
[OHinpo CL, «<YHIBEPCAJT CEPBIC» ByNn. KopoTka, 41A (056) 790-04-60
[OHinpo TOB «J1oTOoC» np-T. Onekcangpa Mons, (056) 34-67-05
59
YXutomump ACL|, «EBpoCepBlc» By/. JIbBIiBCbKa,11 (0412) 55-55-15, (093) 461-95-96
Xutomump npoBynok 3-i focnitanb- 38 (0412)464-864, (097) 829-43-36,

ACL"CnaBa-cepsic”

HUR, 5

(063) 310-00-80

3anopixoka

CLL «AnbdaTex HO LIeHTp»

Byn. [(pA3HoBa, 67

(095) 272-03-03, (097) 292-29-03

3anopixkxKa

3® TOB «J1loToc»

Byn. forong, 175

(061) 787-50-51, (0612) 63-97-90

IBaHO-DpaHKiBCbK

CL, «MeracTtamnn»

Byn. HezanexkHocTi, 1796

(0342) 77-33-22, 72-27-22

IBaHO-DpaHKiBCbK

ND TOB «JloToc»

Byn. BoBUnHelbKa, 223

(0342) 71-28-13

Kwis “AMATI-CEPBIC” Byn. Bopucninbcka,9, 38(044) 369-50-01, 369-50-30
kopn.57

Knis CL, “Skeleton” np-T. M. puropexka, 38(044)337-77-12 (050)205-12-12,
22/20 (098)205-12-12, (063)205-12-12

Kwis TOB “Mo6yTTex Cepsic” Byn. MNeTpa 38 (044) 425-19-89, (067) 238-30—
CaranpadHoro, 12 99, (050) 344-42-42 (Viber), (044)

462-52-92

Knis TOB «Ayaio Bigeo cepBsic» ByNn. MapTupocsaHa, 12 380 (44)245-73-31

Kuis CL, «<MTI-cepsic» np-T. Jleca Kyp6aca, 10a (044) 590-28-02

KoHoTon CL, “Anekcein” np. YepsoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

KopocTeHb CLL “ATopiteT” By/. LeBueHKa, 28 38(04142) 9-23-11, pakc 5-06-27

KpamaTtopcbk np. YepsoHoi kanuuu, 11 38(05447) 6-13-56; (097)9207602

CL. “Anekcen”
KpemeHuyk CLL “EkoCaHn" ByN. AkageMika Macnosa, | 38(05366) 3-91-92. (066)230-44-71.

44, 00.2

(096)446-71-06

MNoBHWIM Nepenik rapaHTIMHMX MancTepeHb
OMBITbCA Ha canTi https://rotex.ua/support/




BL INSTRUKCJIE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
Przed pierwszym uzyciem nowego urzadzenia nalezy
zapoznac sie z instrukcjami zawartymi w niniejszej bro-
szurze | postepowac zgodnie z nimi, nawet jesli uzyt-
kownik uwaza, ze jest zaznajomiony z obstuga takich
urzadzen.

- Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej
nalezy sprawdzic, czy napiecie wskazane na urzadzeniu
jest zgodne z napieciem sieciowym.

- Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem opisanym w niniejszej instrukcji.
Niewtasciwe obchodzenie sie z urzadzeniem moze spo-
wodowac jego uszkodzenie lub wyrzadzi¢ szkode uzyt-
kownikowi badz mieniu.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Nie jest przeznaczone do uzytku komercyj-
nego.

- Piekarnika elektrycznego nalezy uzywac wytacznie do
gotowania potraw. Nie nalezy uzywac urzadzenia jako
zrodta ciepta ani suszy¢ w nim papieruy, tkanin lub in-
nych przedmiotow. Nie uzywaj piekarnika do suszenia
ubran.

- Nigdy nie pozostawiaj wtgczonego urzadzenia bez
nadzoru.

- Urzadzenie nalezy odtgczac od zasilania za kazdym ra-
zem, gdy trzeba je wyczyscic lub wymienic zarowke.

- Aby uniknac ryzyka pozaru, nie nalezy uzywac przej-
Sciowek podczas podtgczania urzadzenia do gniazdka
elektrycznego.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnhosciach fi-
zycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem,
ze sg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzadzenia i rozu-
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miejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Czyszczenie i konserwacja urzadzenia nie moga byc¢
powierzane dzieciom ponizej 8 roku zycia. W kazdym
przypadku muszg by¢ one nadzorowane przez osobe
dorosta.

- Kuchenka i jej przewod powinny znajdowac sie poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat, gdy urzadzenie
jest wigczone lub stygnie.

- Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie
urzadzeniem.

- Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem.
OSTRZEZENIE. Podczas pracy urzadzenia dostepne
czesci moga byc¢ bardzo gorgce. Nalezy trzymac dzieci z
dala od nich.

- Nie przykrywac piekarnika.

- Nalezy zapewnic¢ wystarczajaca wentylacje wokot urza-
dzenia (co najmniegj 10 cm ze wszystkich stron). Trzymac
piekarnik elektryczny w odlegtosci co najmniej 20 cm
od przeszkdd, takich jak meble, zastony itp.

- Nie uzywaj piekarnika elektrycznego w poblizu zrodet
ciepta (kuchenek gazowych lub elektrycznych), mate-
riatow tatwopalnych, wody lub w warunkach wysokiej
wilgotnosci.

- Umiesc piekarnik elektryczny na blacie kuchennym,
ktory moze wytrzymac temperature co najmniej 90°C,
pozostawiajac nad nim wolng przestrzen. Nie zabudo-
wuj piekarnika ani nie instaluj go wewnatrz szafki.

- Przewdd elektryczny nie moze dotykac goracych po-
wierzchni.

- Nigdy nie nalezy podnosié¢/przenosic¢ piekarnika elek-
trycznego, gdy jest on podtgczony do sieci elektrycznej.
- Nalezy uzywac wytagcznie naczyn przeznaczonych do
piekarnikow elektrycznych.

- Nie umieszczaj zywnosci bezposrednio na elementach
grzejnych, uzywaj rusztu lub blachy do pieczenia.
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- Nie wktadac do piekarnika elektrycznego potraw w
hermetycznie zamknietych pojemnikach.

- Nie podgrzewac ,masta” w piekarniku elektrycznym,
poniewaz moze to spowodowac pozar.

- Nie piec w piekarniku elektrycznym na pergaminie
lub innym papierze do pieczenia, z wyjatkiem pieczenia
ciast, gdy papier jest wytozony papierem do pieczenia.
Nie uzywaj papierowych blach do pieczenia.

- Aby zapobiec zabrudzeniu wnetrza komory piekarnika,
przed pieczeniem owocow i warzyw nalezy przebic ich
gruba skérke nozem lub widelcem.

- Drzwiczki piekarnika nalezy otwierac i zamykac wy-
tacznie za uchwyt, ptynnie i bez uderzen.

- Nie ktas¢ zadnych przedmiotdéw na otwartych drzwicz-
kach piekarnika.

- Nie trzaskac drzwiczkami podczas pracy lub czyszcze-
nia.

- Nie dopuszczac¢ do przedostania sie zimnych ptynow
na szybe drzwiczek podczas pracy urzadzenia.

- Do czyszczenia szyby drzwiczek piekarnika nie nalezy
uzywac ostrych, sciernych srodkdéw czyszczacych ani
ostrych metalowych skrobakow, poniewaz moga one
zarysowac powierzchnie, co moze doprowadzi¢ do pek-
niecia szyby.

- W przypadku pozaru w komorze piekarnika nalezy
odtaczyC urzadzenie od zasilania, wyjmujac wtyczke z
ghiazdka bez otwierania drzwiczek. Ugasi¢ pozar mokra
szmatka, nie dotykajac powierzchni drzwiczek. Uzywac
rekawic ochronnych.

- Przed nacisnieciem i przewinieciem przyciskow urza-
dzenia oraz dotknieciem wtyczki przewodu i czesci elek-
trycznych nalezy doktadnie osuszyc rece.

- Unikaj pozostawiania na powierzchniach zywnosci i
substancji zawierajacych kwasy (sok z cytryny, koncen-
trat pomidorowy, ocet itp.).
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Substancje zawierajace kwasy powodujg korozje po-
wierzchni i jej matowienie przy dtuzszym kontakcie.

- Podczas odtagczania od gniazdka elektrycznego nalezy
chwytac wtyczke bezposrednio rekami. Nigdy nie cia-
gnij za przewod w celu jego wyjecia.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewodd zasilajacy lub
wtyczka sg uszkodzone lub jesli urzadzenie jest wadliwe.
W takim przypadku nalezy skontaktowac sie z najbliz-
szym specjalistycznym centrum serwisowym.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do wspotpracy z ze-
wnetrznymi wytacznikami czasowymi lub specjalnymi
systemami sterowania.

- Zaleca sie nagrzewanie urzadzenia przez 8-10 minut
przed witozeniem potrawy do piekarnika.

- Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wy-
nikajace z nieprawidtowego lub niezgodnego z instruk-
Cja uzytkowania.

,UWAGA: Goraca powierzchnia” &

PRZYGOTOWANIE DO EKSPLOATACII

- Otworz opakowanie, ostroznie wyjmij urzadzenie, usun
wszystkie materiaty opakowaniowe i reklamowe. Nie
pozwalac dzieciom bawic¢ sie materiatami opakowanio-
wymi i przechowywac je poza ich zasiegiem.

- Wyjac wszystkie akcesoria i instrukcje obstugi.

- Sprawdz zakres dostawy (patrz sekcja ,,Zawartosc”) i
upewnij sie, ze nie ma uszkodzen mechanicznych.

- Po przechowywaniu lub transporcie urzadzenia w
temperaturze ponizej 15 °C, przed wigczeniem nalezy
odstawic je na co najmniej 2 godziny w temperaturze
pokojowe].

- Usun wszystkie naklejki reklamowe. Wytrzyj obudowe
urzadzenia i powierzchnie wewnetrzne wilgotng gabka.
Doktadnie wysuszyc.

- Umyj wszystkie akcesoria ciepta wodg z mydtem bez
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uzycia agresywnych lub sciernych detergentow. Doktad-
nie wysuszyc.

OPIS PANELU STEROWANIA |1 JEGO
FUNKCII

Piekarniki Rotex posiadajg oddzielng kon-
trole temperatury dla gornej i dolnej czesci
komory piekarnika, co zapewnia szerszy za-
kres opcji gotowania. Oznacza to, ze moz-
na ustawic¢ temperature zgodnie z wiasny-
mi potrzebami i miec lepsza kontrole nad
procesem gotowania, stopnia wysmazenia
| pieczenia.

PANEL STEROWANIA SKLADA SIE, Z:
Pokretta temperatury - umozliwiajg one

.(3A)). niezalezne ustawienie zadanej temperatu-

1] (1]

rotex.ua

" ry pieczenia w zakresie od 70°C do 250°C w

gornej i dolnej czesci komory piekarnika.
Przetacznik trybu - mozna go uzy¢ do wy-
brania jednego z 6 trybdw pracy piekarnika
elektrycznego:

Grzanie goérne - stuzy do opiekania i uzy-
skiwania ztotobrgzowego koloru podczas
gotowania ryb, kotletéow, udek i skrzydetek
z kurczaka. Powinien by¢ ustawiony pod
koniec procesu pieczenia.

Dolna grzatka - do pieczenia ciast z lu-
krem, ciastek i herbatnikdw.

Goérne i dolne ogrzewanie - do pieczenia
ciast, dan miesnych i rybnych oraz piecze-
Nnia warzyw.

Goérne i dolne ogrzewanie konwekcyjne -
do chrupania, suszenia nadmiaru sokow |
wystarczajgcego pieczenia duzego ciasta
lub tuszy drobiowe,].

Goérne i dolne ogrzewanie z roznem
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- stuzy do gotowania drobiu, miesa i ryb na

roznie.
= Goérne i dolne ogrzewanie z konwekcjq i
= roznem jest przeznaczone do tworzenia
chrupiacej skorki podczas gotowania dro-
O v biu, miesa i ryb na roznie.
-~ Kontrola czasu - pozwala ustawic¢ czas go-
R towania.

Wskaznik pracy i wewnetrzna lampka kontrolnha piekar-
nika wiaczaja sie (Swiecg) po ustawieniu wymaganego
Czasu za pomoca regulatora czasowego i gasna po upty-
wie ustawionego czasu pracy. Po uptywie ustawionego
czasu pracy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Jesli chcesz
wytaczy¢ ogrzewanie przed uptywem ustawionego cza-
su, obroc pokretto regulatora czasu w lewo do znaku O.
PIERWSZE UZYCIE

Przed pierwszym uzyciem piekarnika zalecamy wyjecie
Z niego gwszystkich akcesoriow. Wtozy¢ wtyczke
zasilania do gniazdka. Wtaczyc¢ piekarnik na ,jatowy”
cykl smazenia (Gorny i Dolny cykl grzania), aby usunac
zapach i dym wytwarzany przez zastosowane substan-
cje i metalowe czesci w celu ich ochrony.

W tym celu:

- wigczyc¢ piekarnik elektryczny, przewijajac przetacznik
trybu do symbolu

ustaw maksymalna temperature za pomoca termosta-
tow TA 1 3A i ustaw timer na 15 minut;

- pozostawic€ urzadzenie pracujgce z otwartymi drzwicz-
kami w wentylowanym pomieszczeniu.

Podczas pracy urzadzenia dym wydobywajacy sie z po-
wierzchni metalowych czesci i otworow bocznych jest
Zjawiskiem normalnym. Po uptywie ustawionego czasu
nalezy przewietrzy¢ pomieszczenie.

Przed dotknieciem przetacznikow i przyciskow na urza-
dzeniu w celu ustawienia ich w zadanych pozycjach lub
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przed dotknieciem wtyczki lub przewodu zasilajgcego
nalezy upewnic sie, ze rece sg suche.

OBSLUGA URZADZENIA

Umiesc piekarnik elektryczny na szerokiej, zaroodpor-
nej powierzchni w odlegtosci co najmniej 10 cm od
Scian, mebli itp. Aby wiaczy¢ piekarnik elektryczny, wtdz
wtyczke zasilania do gniazdka. Przygotuj jedzenie i
umiesc je na odpowiedniej tacy. Ustaw zadany tryb pra-
cy na panelu sterowania 2A. Ustaw termostaty na zada-
ng temperature. Ustaw zadany tryb grzania za pomoca
elementow sterujacych 1A-3A. W razie potrzeby wiacz
tryb konwekcji.

* KONWEKCIJA (NADMUCH) ZA POMOCA

=] ZWBUDOWANYM WENTYLATOREM

Konwekcja to przenoszenie ciepta przez przeptyw po-
wietrza. Zasada konwekcji polega na wymianie cieptego
i zZimnego powietrza (ciepte powietrze unosi sie, a zimne
opada). W ten sposdb przeptywajace powietrze miesza
sie, a jego temperatura staje sie wszedzie taka sama.
Dzieki konwekcji mozna nawet gotowac potrawy w wie-
lu trybach bez niepozadanego mieszania sie smakow.
Ustaw zgdany czas za pomoca timera. Wskaznik pracy
urzadzenia zaswieci sie i piekarnik zacznie dziatac. Timer
bedzie odliczat czas. Po uptywie ustawionego czasu pie-
karnik wytaczy sie i rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Aby
wczesniej zakonczy¢ pieczenie, przesun pokretto timera
do pozycji OFF.

Obserwuj proces gotowania przez szklane drzwiczki.
ZwWro¢ uwage na etykiety wybranych trybdw, czas goto-
wania i ustawiong temperature. W razie potrzeby obrdc
sktadniki, szybko otwierajac i zamykajac drzwiczki.

Po zakonczeniu pieczenia ustaw wszystkie elementy
sterujace w pozycji OFF i odtacz wtyczke zasilania. Aby
wczesniej wytgczy¢ piekarnik, recznie przekrec¢ pokretto
wytacznika czasowego do pozycji OFF. Otworz drzwicz-
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ki. Uzyj uchwytu, aby wyjac tace lub zatdz rekawice ku-
chenne (brak w zestawie).
jGOTOWANIE MIESA NA ROZNIE
— JUmiesc ,widelec” na szprychach rozna i przykrec
go. Umies¢ mieso (kurczaka) na roznie. Przykrec
widelec do szprychy rozna po drugiej stronie. Upewnij
sie, ze mieso jest rownomiernie roztozone. Witdz jeden
koniec szprychy do ztgcza silnika, a drugi koniec umiesc¢
po przeciwnej stronie. Zamknij drzwiczki. Wybierz tryb.
Ustaw maksymalng temperature trybu. Ustaw zgdany
czas. Piekarnik elektryczny rozpocznie prace, a brytfan-
na zacznie sie obracac. Po zakonczeniu pieczenia wytacz
wszystkie elementy sterujace i wyjmij wtyczke z gniazd-
ka. Za pomoca szczypiec wyjmij mieso z piekarnika.
Umiesc¢ blache do pieczenia pod brytfanng, aby zebrac
wszelkie krople. Zaleca sie wlanie 2 filizanek wody na
blache, aby unikna¢ dymu i nieprzyjemnych zapachow.
PIECZENIE
Nasmaruj blache do pieczenia lub forme do piecze-
nia olejem i napetnij ja ciastem. Zatdz ruszt lub umiesc

ZALECENIA DOTYCZACE GOTOWANIA

Przepis / Pakiety Gradusi Godzina dyHKLiA
Smazone mieso (1000g) 200°-230° | 60-80 min. *
Smazona ryba (1000g) 190°-210° | 30-40 min.
Pieczone warzywa (5009) 190°-210° 30-40 min. *
Migso, warzywa, ryby w folii (5009) 190°-210° 30-45 min. E]
Pieczenie miesa, warzyw, ryb (5009) 230° 20-30 min. 1
Zapiekanka makaronowa (1000g) 200° 20-30 min. *
Chleb (5009) 230° 20-35 min. E]
Ciasta i torty (5009) 170°-180° | 25-40 min.
Herbatniki, drobne wyroby cukiernicze (200g) 170° 10-15 min. E]

. — .. = T " .
Twybor trybu i ustawic regulator na lgp;\ ,0" stopni
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blache lub forme z ciastem na ruszcie. Podane ponizej
temperatury pieczenia dla niektorych potraw sa jedynie
zaleceniami i zaleza od liczby sktadnikow, ich wielkosci

i umieszczenia w piekarniku elektrycznym. Aby uzyskac
najlepszy mozliwy smak, nalezy nieznacznie zwiekszy¢/
zmniejszyC€ czas i temperature, wigczajac elementy
grzejne razem lub indywidualnie.

SUSZENIE

Umiesc¢ kawatki zywnosci (warzywa, owoce, grzyby, zio-
ta, mieso, ryby, chleb) na ruszcie w luznej warstwie, aby
umozliwi¢ swobodna cyrkulacje powietrza. Wybierz tryb
.Nizsze ogrzewanie”. Ustaw timer. Witacz piekarnik elek-
tryczny i ustaw minimalnga temperature poczatkowa

na 60°C. Podczas procesu suszenia mozna hieznacznie
zwiekszyC lub zmniejszyC temperature i czas. W razie
potrzeby powtdrz proces.

ROZMRAZANIE

Umies¢ zamrozong zywnos¢ (mieso, ryby, mieso mie-
lone, grzyby itp.) na przestrzeni do gotowania. Wybierz
tryb ,,Ogrzewanie gorne”. Ustaw minutnik na 3-5 minut.
Wiacz piekarnik elektryczny i ustaw minimalna tempe-
rature poczatkowa na 70°C. W razie potrzeby powtorzyc
proces.

OSTRZEZENIE: Zywno$¢ nalezy umieszczaé¢ w odlegto-
Sci co hajmniej 2 cm od goérnych elementow grzejnych.

WYPOSAZENIE | KOLOR SA WSKAZANE NA
OPAKOWANIU PRODUKTU

Wszystkie materiaty zawarte w niniejszej instrukcji zosta-
ty starannie sprawdzone. W przypadku btedow, pominiec
i niespdjnosci firma zastrzega sobie prawo do ostatecznej
interpretacji. Producent zastrzega sobie prawo do wpro-
wadzania zmian w konstrukcji, konfiguracji i drobnych
parametrach technicznych produktu w ramach udosko-
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nalania swoich produktéw bez dodatkowego powiada-
miania o takich zmianach.
EKOLOGICZNA UTYLIZACJIA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa

Europejska 2012/19/UE oraz polska Ustawa z dnia |l
===wrzesnia 20I5 r. ,O zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.20I5 poz. [1688) symbo-
lem przekreslonego kontenera na odpadly.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany tgcznie z
innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa do-
mowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go
prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne
punkty zbidrki, sklepy oraz gminne jednostki, tworza od-
powiedni system umozliwiajacy oddanie tego sprzetu.
Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elek-
trycznym i elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow nie-
bezpiecznych oraz niewtasciwego sktadowania i przetwa-
rzania takiego sprzetu.
GWARANCIA
Dystrybutor gwarantuje, ze niniejszy produkt bedzie
dziatat przez okres dwoch lat, jesli bedzie uzywany zgod-
nie z jego przeznaczeniem. W przypadku awarii w czasie
okresu gwarancji uzytkownicy maja prawo do bezptatnej
naprawy lub wymiany produktu, jesli naprawa okaze sie
niemozliwa, z wyjatkiem sytuacji, gdy ktorekolwiek z tych
rozwigzan nie bedzie mozliwe lub obarczone nadmierny-
mi kosztami. W takim przypadku nabywca ma prawo do
obnizenia ceny lub odstapienia od zakupu, o czym nalezy
rozmawiac bezposrednio z sprzedawca. Gwarancja obej-
muje rowniez wymiane czesci, jesli w obu przypadkach
produkt byt uzywany zgodnie z zaleceniami opisanymi w
niniejszej instrukcji i nie byt naprawiany przez osoby trze-
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cie nieupowaznione przez firme dystrybutor. Gwarancja
nie obejmuje czesci podlegajacych normalnemu zuzyciu.
Ta gwarancja nie wptywa na prawa konsumenta zgodnie
z dyrektywa 1999/44/EC dla krajow cztonkowskich Unii
Europejskie;.

Gwarancja w zaden sposdb nie ogranicza ustawowych
lub prawnych praw uzytkownika. Urzagdzenie musi byc¢
prawidtowo zainstalowane, umieszczone i obstugiwane
zgodnie z instrukcjami zawartymi w instrukcji obstugi.
Urzadzenie jest uzywane

wytacznie w sieci elektrycznej podanej na tabliczce zna-
mionowej. Urzadzenie byto uzywane wytgcznie do nor-
malnych celéw domowych.

KORZYSTANIE Z GWARANCII

Klienci musza skontaktowac sie z autoryzowanym ser-
wisem technicznym dystrybutora w celu naprawy pro-
duktu. Jakiekolwiek ingerencje w urzadzenie przez
osoby nieupowaznione przez firme dystrybucyjnag, lub
nieostrozne lub niewtasciwe uzytkowanie spowoduje
uniewaznienie niniejszej gwarancji. Gwarancja musi byc¢
W petni wypetniona i dostarczona wraz z pokwitowaniem
lub dokumentem dostawy. W celu skutecznego wyko-
nania praw wynikajacych z niniejszej gwarancji. Niniejsza
gwarancja powinna zostac¢ zachowana przez uzytkow-
nika, podobnie jak faktura, paragon lub dokument do-
stawy, aby utatwic korzystanie z tych praw. W przypadku
serwisu technicznego i opieki posprzedaznej poza tery-
torium Polski, prosimy o przestanie zapytania do punktu
sprzedazy, w ktorym zakupiono produkt lub sprawdzenie
dalszych informacje posprzedazowe na
https://rotexnome.com/




SAFETY INSTRUCTIONS

Before using your new appliance for the first time, it is
important that you read and follow the instructions in
this booklet, even if you believe that you are familiar with
the use of such appliances.

- Before connecting the appliance to the mains, check
that the voltage indicated on the appliance matches the
mains voltage.

- Use the appliance only for its intended purpose as de-
scribed in this manual.

Improper handling of the appliance may result in dam-
age to the appliance, or cause damage to the user or
property.

- The appliance is intended for use in a domestic environ-
ment only. It is not intended for commercial use.

- Use the electric oven only for cooking food. Do not use
the appliance as a heat source or dry paper, cloth or oth-
er objects in it. Do not use the oven to dry clothes.

- Never leave an appliance in operation unattended.

- Unplug the appliance whenever you need to clean it or
change the light bulb.

- To avoid the risk of fire, do not use adapters when con-
necting the appliance to an electrical outlet.

- This appliance can be used by children aged 8 and
above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction con-
cerning use of the appliance in a safe way and under-
stand the hazards involved.

- Cleaning and maintenance of the appliance must not
be entrusted to children under the age of 8. In any case,
they must be supervised by an adult.

- Keep the stove and its cord out of the reach of children
under 8 years of age when it is energised or cooling
down.

28 G B rotex.ua




- Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

- Children are not allowed to play with the appliance.
WARNING. Accessible parts can get very hot when the
appliance is in use. Keep children away from them.

- Do not cover the oven.

- Ensure sufficient ventilation around the appliance (at
least 10 cm on all sides). Keep the electric oven at least 20
cm away from obstacles such as furniture, curtains, etc.
- Do not use the electric oven near heat sources (gas or
electric stoves), flammable materials, water or in high
humidity.

- Place the electric oven on a kitchen counter that can
withstand temperatures of at least 90°C, leaving free
space above it. Do not build the oven into or install it in-
side a cabinet.

- The electric cord must not touch hot surfaces.

- Never lift/move the electric oven while it is connected to
the mains.

- Only use cookware designed for electric ovens.

- Do not place food directly on the heating elements, use
a wire rack or baking tray.

- Do not put food in the electric oven in hermetically
sealed containers.

- Do not heat ‘butter’ in the electric oven, as this may
cause a fire.

- Do not cook in the electric oven using parchment or
other baking paper, except when baking cakes, when
the paper is lined with baking paper. Do not use paper
baking trays.

- To prevent staining the inside of the oven cavity, use a
knife or fork to pierce the thick skin of fruit and vegeta-
bles before baking them.

- Only open and close the oven door by the handle,
smoothly and without impact.
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- Do not place anything on the open oven door.

- Do not slam the door during operation or cleaning.

- Do not allow cold liquids to get on the door glass while
the appliance is in operation.

- Do not use harsh abrasive cleaners or sharp met-

al scrapers to clean the oven door glass, as they may
scratch the surface, which could lead to glass breakage.
- In the event of a fire in the oven cavity, disconnect the
appliance from the mains by unplugging it from the
socket without opening the door. Extinguish the fire with
a wet cloth without touching the door surface. Use ther-
mal protective gloves.

- Dry your hands thoroughly before pressing and scroll-
ing the appliance buttons and touching the cord plug
and electrical parts.

- Avoid leaving foods and substances containing acids
(lemon juice, tomato paste, vinegar, etc.) on the surfaces.
Substances containing acids corrode the surface and
make it dull with prolonged contact.

- When disconnecting from the electrical outlet, grasp
the plug directly with your hands. Never pull the cord to
remove it.

- Do not use the appliance if the mains cord or plug is
damaged or if the appliance is defective. In this case,
contact the nearest specialised service centre.

- This appliance is not designed to work with external
timers or special control systems.

- It is recommended that you preheat the appliance for
8-10 minutes before placing the food in the oven.

The manufacturer assumes no liability for damage result-
ing from incorrect or non-compliance with these operat-
ing instructions.

‘CAUTION: Hot surface’ &

PREPARING FOR OPERATION
- Open the packaging, carefully remove the appliance, re-
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move all packaging and advertising materials. Do not allow
children to play with the packaging materials and keep them
out of their reach.

- Remove all accessories and the operating instructions.

- Check the scope of delivery (see the section ‘Contents’) and
make sure that there is no mechanical damage.

- After storing or transporting the device at a temperature
below 15 °C, allow it to stand at room temperature for at least
2 hours before switching it on.

- Remove all advertising stickers. Wipe the appliance body
and internal surfaces with a damp sponge. Dry thoroughly.

- Wash all accessories with warm, soapy water without using
aggressive or abrasive detergents. Dry thoroughly.

= DESCRIPTION OF THE CONTROL PANEL AND
“@! | ITS FUNCTIONS
o Rotex ovens feature separate temperature

@ control for the top and bottom of the oven
N chamber for a wider range of cooking options.
@ This means that you can set the temperature

e to suit your needs and have better control over

@ the cooking process, doneness and baking.

THE CONTROL PANEL CONSISTS OF:

, °'\ Temperature controls - these allow you to

£ independently set the required cooking tem-

_ perature in the range from 70°C to 250°C at

®« _ thetop and bottom of the oven chamber.

@. - Mode switch - you can use it to select one of
s the 6 operating modes of the electric oven:

Top heat - used for toasting and for achieving

a golden brown when cooking fish, chops,

chicken legs and wings. It should be set at the

end of the cooking process.

— Lower heat - for baking cakes with frosting,

e cakes and biscuits.

_ Upper and lower heating - for baking pastries,

meat and fish dishes and roasting vegetables.
E Upper and lower convection heating - for
— crisping, drying excessive juices, and for suffi-
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ciently baking a large cake or poultry carcass.
Upper and lower heating with rotisserie spit

- is used for cooking poultry, meat and fish on
a spit.

The upper and lower heating with convection
and rotisserie is designed to create a crispy
crust when cooking poultry, meat and fish on
8 a spit.

=(4A)+  Time control - allows you to set the cooking
o time.

The operating indicator and the oven's internal light come

on (illuminate) after the required time has been set using the
time controller and go out when the set operating period has
expired. An acoustic signal sounds at the end of the set oper-
ating time. If you want to switch off the heating before the set
time has elapsed, turn the time control knob counterclock-
wise to the O mark.

FIRST USE

Before using the oven for the first time, we recommend that
you remove all accessories from the oven. Insert the power
plug into the socket. Switch on the oven for an ‘idle’ frying cy-
cle (Upper and Lower heating cycle) to remove the smell and
smoke produced by the substances applied and the metal
parts to protect them.

To do this:

- switch on the electric oven by scrolling the mode switch to
the symbol

set the maximum temperature using thermostats 1A and 3A
and set the timer for 15 minutes;

- leave the appliance running with the door open in a ventilat-
ed room.

It is normal for smoke to be emitted from the surfaces of the
metal parts and side openings during operation. Ventilate the
room after the set time has elapsed.

Make sure that your hands are dry before touching the
switches and buttons on the appliance to set them to the de-
sired positions, or the power plug or cord.

OPERATING THE APPLIANCE

11l

|11
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Place the [Oelectric oven on a wide, heat-resistant surface at
least 10 cm away from walls, furniture, etc. To switch on the
electric oven, insert the power plug into the socket. Prepare
the food and place it in the appropriate tray. Set the desired
operating mode on the control panel 2A. Turn the thermo-
stats to the desired temperature. Set the desired heating
mode using the controls 1A-3A. If necessary, switch on the
convection mode.

Iy CONVECTION (BLOWING) WITH THE

— WITH THE BUILT-IN FAN

Convection is the transfer of heat by air flow. The principle of
convection is that warm and cold air are exchanged (warm
air rises and cold air falls). In this way, the air flows are mixed,
and its temperature becomes the same everywhere. Thanks
to convection, you can even cook food using multiple modes
without unwanted flavour mixing.

Set the desired time using the timer. The appliance's operat-
ing indicator will light up and the oven will start to operate.
The timer will count down. When the timer is up, the oven
switches off and a buzzer sounds. To end cooking early, scroll
the timer knob to OFF.

Observe the cooking process through the glass door. Pay at-
tention to the labels of the selected modes, the cooking time
and the set temperature. If necessary, turn the ingredients
by opening and closing the door quickly.

When cooking is finished, turn all the controls to OFF and
unplug the mains plug. To switch off the oven early, manu-
ally turn the timer knob to the OFF position. Open the door.
Remove the tray using the grip or wear oven gloves (not sup-
plied).

COOKING MEAT ON THE SPIT (—

Place the ‘fork’ on the spoke of the spit and screw it on. Put
the meat (chicken) on the spit. Screw the fork onto the spoke
of the spit on the other side. Make sure the meat is evenly dis-
tributed. Insert one end of the spoke into the motor connec-
tor and place the other end on the opposite side. Close the
door. Select a mode.
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Set the maximum temperature of the mode. Set the desired
time. The electric oven will start working and the roasting pan
will rotate. When the cooking is finished, turn all the controls
to OFF and unplug the power plug. Use tongs to remove the
meat from the oven. Place a baking tray under the roasting
pan to collect any drippings. It is recommmended to put 2 cups
of water in the tray to avoid smoke and unpleasant odours.
BAKING
Grease a baking tray or baking tin with oil and fill it with
batter. Put the wire rack in place or place the baking tray or
tin with the dough on the wire rack. The frequent cooking
temperatures for some foods listed below are only recom-
mendations and depend on the number of ingredients, their
size, and placement in the electric oven. To achieve the best
possible flavour, increase/decrease the time and temperature
slightly by switching the heating elements on together and
individually.
TO DRY
Place the pieces of food (vegetables, fruit, mushrooms, herbs,
herbs, meat, fish, bread) on the rack in a loose layer to allow
air to circulate freely. Select the ‘Lower heating’ mode. Set the
timer. Switch on the electric oven and set the minimum initial
temperature to 60°C. You can increase or decrease the tem-
COOKING RECOMMENDATIONS

Recipes/Quantity Degrees Time Function
Roasted meat (1000g) 200°-230° | 60-80 min. *
Roasted fish (1000g) 190°-210° | 30-40 min.
Baked vegetables (500g) 190°-210° | 30-40 min. *
Meat, vegetables, fish in foil (5009) 190°-210° 30-45 min. E]
Roasting meat, vegetables, fish(500g) 230° 20-30 min. L
Pasta casserole (1000g) 200° 20-30 min. *
Bread (500g) 230° 20-35 min. =
Cakes and pies (500g) 170°-180° | 25-40 min. *
Biscuits, small confectionery products (200g) | 170° 10-15 min. E]

= =
!select the mode and set the regulator 713@\ to ‘O’ degrees
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perature and time slightly during the drying process. Repeat
the process if necessary.

DEFROSTING

Place the frozen food (meat, fish, minced meat, mushroomes,
etc.) on the cooking space. Select the ‘Top heating’ mode. Set
the timer for 3-5 minutes. Switch on the electric oven and set
the minimum initial temperature to 70°C. Repeat the process
if necessary.

WARNING: Food should be placed at least 2 cm away from
the upper heating elements.

CLEANING AND MAINTENANCE OF THE APPLIANCE

- Before cleaning the appliance, make sure that it is un-
plugged and has cooled down completely.

- Always clean the oven from food residues and dirt after
cooking.

- Do not leave cleaning the appliance for a long time to avoid
the formation of food residues that are difficult to remove. Do
not immerse the appliance in water or other liquids. Always
ensure that water does not enter the electrical connections.

- Wash the accessories with warm, soapy water without using
aggressive or abrasive detergents. Dry them thoroughly.

- To remove food residues and grease stains, wipe the interior
and exterior surfaces of the electric oven with a damp cloth
and mild, non-abrasive detergent. Then wipe with a clean,
damp cloth without detergent and dry.

- Make sure that no water gets into the air vents of the electric
oven, as this may cause damage to the appliance.

- Do not use abrasive substances or hard sponges for clean-
ing, as they may damage the surface of the appliance parts.
-Repeat this procedure after each use of the electric oven.
TRANSPORT AND STORAGE

- The appliance must be transported by all types of transport
in accordance with the rules for transporting goods applica-
ble to the type of transport.

- When transporting the appliance, use the original factory
packaging.

- The devices must be transported without the possibility of
direct exposure to precipitation and aggressive environments.

rotex.ua G B 35



- The devices are stored in a closed, dry and clean room at
an ambient temperature not exceeding + 40 OC and relative
humidity not exceeding 70% and in the absence of acid and
other vapours in the environment that adversely affect the
materials of the devices.

THE EQUIPMENT AND COLOUR ARE INDICATED ON THE
PRODUCT PACKAGING

All materials in this manual have been carefully checked. In
the event of errors, omissions or inconsistencies, the com-
pany reserves the right to make the final interpretation. The
manufacturer reserves the right to make changes to the
design, configuration, and minor technical characteristics of
the product in the course of improving its products without
additional notice of such changes.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/

EU on electrical and electronic devices, known as WEEE
mmm——(Waste Electrical and Electronic Equipment), provides
the legal framework applicable in the European Union for
the disposal and reuse of waste electronic and electrical de-
vices. Do not dispose of this product in the bin, instead going
to the electrical and electronic waste collection centre clos-
est to your home.

WARRANTY REPORT

Company distributor guarantees compliance of this product
for the use for which it is intended for a period of two years.
In the case of breakdown during the term of this warranty,
users are entitled to repair or else the replacement of the
product at no charge if the former is unavailable, unless one
of these options proves impossible to fulfill or is dispropor-
tionate. In this case, you can then opt for a reduction in price
or cancellation of the sale, which must be dealt with directly
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with the sales vendor. This also covers replacement of spare
parts provided that the product has been used according to
the recommendations specified in this manual for both cas-
es, and has not been tampered with by any third party that
is not authorised by company distributor. The warranty will
not cover any parts subject to wear and tear. This warranty
does not affect your rights as a consumer in accordance with
the provisions in Directive 1999/44/EC for member states of
the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a distributor company authorised
Technical Service for repair of the product. Since any tam-
pering of the same by anyone not authorised by distributor
company, or the careless or improper use of the same shall
render this warranty null and void. The warranty must be ful-
ly completed and delivered along with the receipt or delivery
docket for the effective exercise of rights under this warran-
ty. This warranty should be retained by the user as well as
the invoice, receipt or the delivery docket to facilitate the
exercise of these rights. For technical service and after-sales
care outside the Polish territory, please submit your query to
the point of sale where you purchased the item or check for
further aftersales information a https://rotexhome.com
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TABNUUSA FAPAHTIMHOIO PEMOHTY
TABELA NAPRAW GWARANCYINYCH
WARRANTY REPAIR TABLE

Homep HaTta [aTta Bu- Onuc peMoHTy Ha3By Ta neyaTtka M6 MancTpa,
rapaH- Haaxo- KOHaHHS cepsicHoro AKWI BUKOHaB
TinHoro OXKeHHs | peMoHTy LleHTPY pPeMoHT
peMOoHTY | y peMoHT
Numer Data Data Opis naprawy Nazwa i piecze¢ Imie i nazwisko
naprawy otrzyma- | naprawy centrum serwis- technika, ktéry
gwarancy- nia do owego wykonat naprawe
jnej naprawy
Warranty Date of Repair Description of repair name and seal of Full name of the
repair receipt date the service center technician who
number for repair performed the
repair
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koMdOpTHa TexHika gNs Tebe

rotex.ua/support https://rotexhome.com/support/

Bupo6Huk/Manufacturer: “KomueHTp Cepsices YamHa J1TA.", MaHbo
LicTpik, NyaHxoy ciTi, Kutain/ “Comcenter services China LTD.”, Panyu district,
Guangzhou city, China.

IMnopTep B YKpaiHi: TOB “YkprnobyTtrnocTtay”, YkpaiHa, 02002, M. Kuis, By/.
Paicu OkinHoi, 4-b, odic 32.

BupobneHo B KuTai.

Made in China.

Producent: Sp. z 0.0. Ukrpobutpostach, Ukraina, 02002, miasto. Kijéw, ul.
Raisy Okipnoy, 4-B, biuro 32.

Importer in EU : Ibis Group sp. z 0.0., Ul. Hoza 86/410, 00-682 Warszawa, NIP
783184136]1.

Serwis gwarancyjny (in PL): Diuga 87/91, 42-208 Czestochowa Ibis Group sp. z
0.0.

Wyprodukowano w ChRL.
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